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DATOS GENERALES
Descripcion

El calostro, la primera secrecion de los mamiferos tras el parto, tiene una composicion y caracteristicas fisico-quimicas muy diferentes

a los de la leche. Han sido muchos los autores que han descrito propiedades extremas en esta secrecién, y que la transicién de
calostro a leche en términos de eyeccion de la glandula mamaria, es gradual, mientras que su secreciéon solo ocurre antes

del parto. No existe en la literatura ningin trabajo que describa con determinacién el efecto de la presencia de calostro sobre
la calidad nutricional, tecnolégica y microbioldgica de la leche y el suero resultante de hacer queso, ni tampoco sobre la calidad
nutricional, tecnolégica, microbioldgica y sensorial del queso, asi como la evolucién de los procesos bioquimicos méas importantes: la
protedlisis y la lipdlisis. El objetivo de este trabajo es evaluar todos estos parametros de calidad. Adicionando diferentes cantidades de
calostro, en diferentes formatos a la leche, se puede determinar la cantidad a la cual el calostro puede cambiar las propiedades de la
leche para ser transformada en otros productos, en la calidad del suero resultante, asi como la calidad de los quesos y su evolucién
durante un corto periodo de maduracion. Se espera con los resultados obtener informacién suficiente que ayude a establecer un manejo
mas adecuado del calostro, hasta ahora un subproducto de la ganaderia, para intentar darle uso como un ingrediente o materia
prima mas de la industria lactea. Se prevé con los resultados de este trabajo llenar un vacio de conocimiento en la literatura cientifica,
ademas tener potencial de publicar al menos 4 articulos cientificos, participar en congresos internacionales difundiendo los resultados
de la investigacion, potenciar la investigacion formativa involucrando a estudiantes, los cuales pueden obtener sus tesis de grado o
master. Ademas, los resultados pueden ayudar anivel de normativas, establecer limites de presencia de compuestos calostrales
en leche para ser procesada, o establecer nuevas normas de manejo y uso del calostro como materia prima.

Beneficios Cualitativos
Tipo de Beneficiario

Restricciones

El proyecto no se podra llevar a cabo si no se compran los requerimientos solicitados, como los reactivos y equipos, ademas de que
puedan existir obstaculos de tipo administrativo que no permitan la participacién de los docentes por la falta de asignacion de horas en
sus distributivos, o la participacién de estudiantes en calidad de practicas pre-profesionales o para ejecutar sus trabajos de titulacion.

Fase Actual: Anteproyecto| Definicion | Planeacion | Ejecucion Cierre Completado = Congelado Cancelado
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% TIEMPO TOTAL TRANSCURRIDO

AVANCE FiSICO PROGRAMADO VS. REAL
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Transcurrido: 71.65 % Period
Fecha de Inicio: 05/04/2015 Fecha de Fin: 29/12/2018 riedo
— Meta o— Resultado
Porcentaje de Avance
Afo Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic
Avance programado acumulado
12 % 12 % 12 % 12 % 12 % 15 % 18 % 37 % 41 % 41 % 45 % 66 %
Avance real acumulado
2017 12 % 12 % 12 % 12 % 12 % 12 % 12 % 12 % 16 %
Estado

© 0 0 0 0 & o e

RESUMENES EJECUTIVOS (MAS RECIENTES)
Reslmenes Ejecutivos

Modificado por

Fecha de ultima
actualizacion

JULIO 2017 Benitez Pérez, 07/08/2017 -
Vicente Eduardo | 10:55 AM
Una vez que se cuenta con presupuesto para pagar la deuda del afio anterior, se ha relizado la
gestion respectiva para proceder con el pago, no se lo ha podido realizar puesto que la compra
fue incluida en otras compras desarrollada por la institucion, por lo que se requiere que las otras
dependencias cuenten con el presupuesto para poder relaizar el pago del contrato.
A Junio del 2016, se ha realizado dentro del marco del proyecto, lo siguiente: Sanchez Macias, | 01/07/2016 -
- Estudiantes capacitados en practicas preprofesionales en calidad composicional, tecnolégica y Davinia 04:56 PM
microbiolégica de la leche y calostro.
- Docente en formacion de doctorado, capacitado en la realizacién de analisis de laboratorio y
escritura de articulos cientificos. EL mismo docente se encuentra en calidad de estancia en la
Universidad Auténoma de Barcelona desde el mes de abril del 2016.
- Experimento de pasteurizacién de la leche culminado. Falta algunos andlisis de laboratorio
a falta de la compra de los reactivos. En proceso de analisis de datos de lo que se tiene
actualmente.
- El 21 de junio se conoce el monto con el cual se apertur6 el proyecto.
HITOS
Hito Categoria Fecha Fecha Fecha A Hito Avance
Comprometid: Estimada Real tiempo Cumplido Fisico
1 Exp. Pasteurizacion. Pruebas 4. Ejecucion 30/08/2015 30/08/2015 O Si 3.0
preliminares realizadas
2 | Exp. Pasteruizacion. Muestras | 4. Ejecucion 31/03/2016 31/03/2016 O Si 3.0
recogidas
3 | Exp. Pasteurizacion. Analisis 4. Ejecucion 31/03/2016 31/03/2016 O Si 3.0
de composicion, tecnolégicos y
microbiol6gicos realizados
4 | Exp. Pasturizacion. Obtencién | 4. Ejecucion 31/03/2016 31/03/2016 O Si 3.0
y mezcla de la materia prima
realizada
5 | Exp. Quesos. Quesos 4. Ejecucion 30/06/2017 = 30/06/2017 v No 3.0

elaborados
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HITOS
Hito Categoria Fecha Fecha Fecha A Hito Avance
Comprometid: Estimada Real tiempo Cumplido Fisico
6 | Exp. Pasteurizacion. Perfil . Ejecucién 31/07/2017 = 31/07/2017 v No 3.0
lipidico y proteico realizados
7 | Exp. quesos. Analisis de . Ejecucién 31/08/2017 | 31/08/2017 v No 4.0
parédmetros tecnoldgicos y
microbiolégicos realizados
8  Exp. quesos. Andlisis . Ejecucién 31/08/2017 | 31/08/2017 v No 5.0
de textura, color, pHy
microbiolégico realizados
9 | Exp. Sensorial. Andlisis . Ejecucion 31/08/2017 | 31/08/2017 v No 10.0
descriptivo, triangular y
aceptacion realizados
10  Participacion en congreso con . Ejecucién 30/09/2017 30/09/2017 O Si 4.0
aportaciones sobre el proyecto
publicadas
11 | Exp. quesos. ANalisis . Ejecucién 30/11/2017 | 30/11/2017 v No 4.0
composicién quimica
realizados
12 | Articulo sobre pasteurizacién . Ejecucién 31/12/2017 = 31/12/2017 O No 10.0
de la leche y calostro publicado
13 | Exp. Bioguimica de quesos. . Ejecucién 31/12/2017 | 31/12/2017 O No 5.0
Extraccion de lipidos y andlisis
cromatogréfico realizados
14 | Exp. bioquimica del queso. . Ejecucion 31/12/2017 | 31/12/2017 O No 6.0
Extraccion de proteinas
y analisis electroforético
realizados
15 | Articulo de calidad fisico- . Ejecucién 28/02/2018 | 28/02/2018 O No 10.0
guimica de los quesos con
presencia de calostro escrito
16 | Articulo de procesos . Ejecucién 30/06/2018 | 30/06/2018 O No 10.0
bioquimicos de los quesos con
presencia de calostro escrito
17 | Participacion en congreso con . Ejecucién 31/07/2018 @ 31/07/2018 O No 4.0
aportaciones sobre el proyecto
publicadas
18 | Articulo de calidad sensorial de . Ejecucién 31/08/2018 | 31/08/2018 O No 10.0
los quesos con presencia de
calostro escrito
INDICADORES DEL PROYECTO
Indicador Estado Avance al Meta Resultado Fecha Ultimo
Periodo del Periodo de Inicio Periodo
Actualizado
No hay informacion disponible
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AVANCE FINANCIERO DEL PROYECTO

COSTO TOTAL
Anticipo Desembolsado: 0.00
Estimado Al Fin Del Proyecto: 22,766.83 **
Costo Total: 76,890.00
Total Devengado: 22,766.83
% Costo Total Devengado: 29.61 %

**E| Estimado al fin del proyecto se calcula con el devengado de

afos anteriores, mas el programado actual, mas el planeado de

afos futuros.

Perfil Econémico 2017

Afos Previos Afo Actual (2017)
Ppto. Planeado 103,347.46 0.00
Ppto. Externo Planeado 0.00 0.00
Ppto. Aprobado Inicial 95,822.46 0.00
Ppto. Codificado 85,822.46 0.00
Ppto. Comprometido 33,157.46 0.00
Planeado - Codificado 0.00
(2017)
Ppto. Programado 85,822.46 0.00
Ppto. Devengado 22,766.83 0.00
Estimado a fin de afo * 22,766.83 0.00
Variacion Proyectada 63,055.63 0.00
(Programado -
Estimado)
% de Ppto. Programado *26.53 % 0.00 %

vs. Devengado

* Ppto. Devengado

OBJETIVOS ALINEADOS

Objetivos Operativos

% COSTO TOTAL DEVENGADO
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% Costo Total Devengado: 29.61 %

Afios Futuros Total
0.00 103,347.46
0.00 0.00
0.00 95,822.46
0.00 85,822.46
0.00 33,157.46
0.00 85,822.46
0.00 22,766.83
0.00 22,766.83
0.00 63,055.63
0.00 % 26.53 %

5 | Incrementar la produccion intelectual con rigor cientifico aprobada por el CEAACES MEDIANTE la implementacion de politicas para

la ejecucién de proyectos y actividades de investigacion.

ARCHIVOS DEL PROYECTO

Descripcion de Archivo Archivo Fecha
de Alta
1 Avance técnico a diciembre del 2016 2016_12_09_Proyecto_calostro.xlsx 12/12/2016
2 | CONGELAMIENTO DE PROYECTO resolucién_congelamiento.PDF 21/06/2017
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