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SECCIÓN I

CONVOCATORIA

La Universidad Nacional de Chimborazo convoca a través del portal COMPRAS PÚBLICAS, y de las publicaciones de prensa correspondientes, en los diarios de la localidad prensa escrita  a todas las personas naturales o jurídicas, productores y/o fabricantes, individualmente consideradas, asociadas legalmente o en compromiso de asociación, que  estén habilitadas en el Registro Único de Proveedores, RUP, de conformidad con lo dispuesto en el artículo 18 de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública – LOSNCP- y el artículo 14 de la Resolución INCOP No. 052-2011 del 11 de octubre de 2011 y que estén domiciliados en la ciudad de Riobamba para la presentación de ofertas relacionadas con la contratación de: los servicios de refrigerios, alimentos y bebidas, solicitadas para las diferentes dependencias, unidades y facultades de la Universidad Nacional de Chimborazo, y se invita a todos las personas interesadas que estén registradas bajo el código CPC: 63230

Este procedimiento tiene por objeto la contratación de los servicios de refrigerios, alimentos y bebidas, solicitadas para las diferentes dependencias, unidades y facultades de la Universidad Nacional de Chimborazo, y se invita a todos las personas interesadas que estén registradas bajo el código CPC: 63230

El Presupuesto Referencial es de: $ 97.374,70 (Noventa y siete mil trescientos sesenta y cuatro con 70/00 centavos) dólares de Estados Unidos de América, sin incluir el IVA.

Forma de pago: Pago contra entrega de orden de pedido.

Lugar y fecha de realización de la feria inclusiva: La feria Inclusiva se realizará en la Ciudad de Riobamba, y el proceso dará inicio el día Lunes 18 de Agosto del 2014.

Lugar de entrega de los bienes y/o servicios contratados: Universidad nacional de Chimborazo, ubicada en la Provincia de Chimborazo, Ciudad de Riobamba, en la Avenida Antonio J. de Sucre Km 1 ½ vía a Guano

Plazo de ejecución del contrato: el contrato tendrá un año de vigencia a partir de la fecha de su firma , el presupuesto asignado en esta partida presupuestaria para el periodo del 2014 es de 97.374,70 el mismo que se gastara en el tiempo indicado para este periodo a partir de la firma del contrato  

Las condiciones generales de esta convocatoria son las siguientes:

1.- El pliego estará disponible, sin ningún costo, en el portal COMPRAS PÚBLICAS, en la Página WEB de nuestra institución: www.unach.edu.ec  o también en documento físico, que será retirado en las oficinas de Control de Bienes ubicadas en el Edificio Administrativo del Campus Norte de la Institución.

2.- El cronograma del presente proceso es el siguiente: (describir el cronograma, incluyendo la fase de preguntas y respuestas).

	ETAPA
	DEFINICIÓN DE TÉRMINOS
	HORA

	Convocatoria
	18 / 08 / 2014
	14:00

	Información a proveedores  y capacitación
	20 / 08 / 2014
	De 09:00 a 12:00pm

	Audiencia de preguntas y respuestas
	21 / 08 / 2014
	Hasta las  14:00 pm

	Recepción de ofertas
	22 / 08 / 2014
	Hasta las 14:00 pm

	Solicitud de convalidación de errores de forma (únicamente en caso de que existan errores de forma; segundo inciso del Art. 23 LOSNCP).
	26 / 08 / 2014
	A las 14:00 pm

	Evaluación de las Ofertas
	25 / 08 / 2014
	Hasta las 14:00 pm

	Adjudicación
	27 / 09 / 2014
	A las 18:00 pm



3.- La entrega de la oferta se realizará hasta el 22 (veinte y dos) de agosto del 2014 hasta las 14h00 (dos de la tarde) en las instalaciones del Campus “Msc. Edison Riera Rodríguez”, ubicado en la Av. Antonio José de Sucre Km 1 ½ vía a Guano de la Universidad Nacional de  Chimborazo, edificio Administrativo, primer piso, Dirección Financiera, Departamento de Control de Bienes y Compras Públicas, ante el Lcdo. René García, Secretaria de la Comisión Técnica, quien expedirá un comprobante impreso que certifique la entrega. La información y capacitación a los proveedores se realizara en el en las instalaciones del Campus “Msc. Edison Riera Rodríguez”, ubicado en la Av. Antonio José de Sucre Km 1 ½ vía a Guano de la Universidad Nacional de  Chimborazo en el bloque administrativo tercer piso sala de capacitación 

En razón de que se ha previsto la adhesión al presupuesto referencial señalado por la Universidad, en el formulario respectivo se establecerá la adhesión total del oferente al presupuesto y ésta se publicará en el Portal, a más de toda otra información requerida. 

4.- Las ofertas contendrán obligatoriamente los documentos (formularios) descritos en el presente pliego,  que permiten presentar la oferta, y toda la documentación que la UNACH solicite para determinar que la condición del oferente se adecue a las condiciones previstas en esta convocatoria o para aplicar los parámetros de calificación previstos, siempre que esa documentación no conste en un registro público de libre consulta o que haya sido entregada previamente para la habilitación en el Registro Único de Proveedores, RUP.

La Comisión Técnica comunicará los resultados de la calificación de la oferta técnica, en audiencia pública,  y publicará el acta respectiva como la decisión final del proceso de contratación, a través del portal COMPRAS PÚBLICAS. El acta de calificación será motivada, y deberá contener los criterios de valoración utilizados respecto de cada uno de los oferentes.

5.- La adjudicación en este procedimiento podrá ser total o parcial, sobre la base de criterios de equidad e inclusión que aplicarán las entidades contratantes en función de parámetros de evaluación previstos en el numeral 3.7 del presente pliego.

6.- Este procedimiento de Feria Inclusiva de contratación de los servicios de refrigerios, alimentos y bebidas, solicitadas para las diferentes dependencias, unidades y facultades de la Universidad Nacional de Chimborazo, se regirá por la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública, su reglamento general, las resoluciones emitidas por el SERCOP que sean aplicables, y  el pliego debidamente aprobado.




Riobamba, Agosto del 2014
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Dr. Fabián Guerrero
JEFE DE CONTROL DE BIENES Y COMPRAS PÚBLICAS
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SECCIÓN II

CONDICIONES GENERALES

2.1 Ámbito de Aplicación: La Feria Inclusiva es un procedimiento de contratación en el que pueden participar únicamente los siguientes proveedores habilitados en el RUP:

· Productores y/o fabricantes (sean personas naturales o jurídicas) que sea considerados como micro o pequeñas unidades de producción, en función de las normas vigentes;
· Artesanos legalmente reconocidos;
· Asociaciones de artesanos, micro y pequeños proveedores, o compromisos de asociación;  u,
· Organizaciones que sean parte del sector de la economía popular y solidaria de conformidad con lo previsto en la Ley Orgánica de Economía Popular y del Sector Financiero Popular y Solidario.

Los proveedores participantes deberán estar domiciliados en: La ciudad de Riobamba, Provincia de Chimborazo, e inscritos en el código: 63230

La UNACH es responsable de verificar la condición jurídica de cada oferente, a fin de cerciorarse que pertenezca a cualquiera de las categorías previstas en este numeral. Para el efecto, el oferente(s) acreditarán su pertenencia a uno de las categorías anteriormente señaladas, siempre que la misma no conste en un registro público de libre acceso o que ésta haya sido previamente entregada para efectos de registrarse y habilitarse en el Registro Único de Proveedores, RUP.

2.2 Inhabilidades: No podrán participar en el presente procedimiento precontractual, por sí mismas o por interpuesta persona, las personas que incurran en las inhabilidades generales y especiales, de acuerdo a los artículos 62 y 63 de la LOSNCP; y, 110 y 111 del RGLOSNCP, así como en la prohibición señalada en el literal j) del artículo 24 de la Ley Orgánica de Servicio Público.

El oferente deberá observar lo señalado en el literal j) del artículo No. 24 de la Ley Orgánica del Servicio Público.

2.3 Uso del Pliego:  

Conforme a lo dispuesto en el artículo 28 del RGLOSNCP, la UNACH bajo su responsabilidad ha procedido a modificar y ajustar el mismo a las necesidades particulares del presente proceso de contratación, siempre dentro de lo dispuesto en la LOSNCP y su Reglamento General, y el contenido de la información de la oferta se solicita a través de los formularios que son parte del pliego.

2.4 Cronograma

	ETAPA
	DEFINICIÓN DE TÉRMINOS
	HORA

	Convocatoria
	18 / 08 / 2014
	14:00

	Información a proveedores  y capacitación
	20 / 08 / 2014
	De 09:00 a 12:00pm

	Audiencia de preguntas y respuestas
	21 / 08 / 2014
	Hasta las  14:00 pm

	Recepción de ofertas
	22 / 08 / 2014
	Hasta las 14:00 pm

	Solicitud de convalidación de errores de forma (únicamente en caso de que existan errores de forma; segundo inciso del Art. 23 LOSNCP).
	26 / 08 / 2014
	A las 14:00 pm

	Evaluación de las Ofertas
	25 / 08 / 2014
	Hasta las 14:00 pm

	Adjudicación
	27 / 09 / 2014
	A las 18:00 pm




INSTRUCCIÓN GENERAL: En caso de que la UNACH, al momento de analizar las ofertas presentadas, hubiere encontrado uno o más errores de forma en ellas, solicitará la convalidación de tales errores a través del SOCE y el correo electrónico proporcionado por el oferente, hasta el 26 de agosto del 2014 a las 12h00, para que el o los errores sean convalidados por el o los oferentes hasta el 29 de agosto hasta las 18h00, enviando la rectificación solicitada a través de la misma vía (correo electrónico y/o Sistema SOCE), digitalizando o remitiendo la información que la Comisión así lo requiera. 

Sin embargo de lo anterior, la UNACH podrá reprogramar el proceso de contratación en lo relacionado con las fases de evaluación de las ofertas y adjudicación, decisión que será notificada a los oferentes a través del Portal COMPRAS PÚBLICAS y de su portal institucional.

2.5 Causas de Rechazo: Luego de evaluar las ofertas presentadas, la entidad contratante podrá rechazar una o más de ellas por las siguientes causas:

· Si no cumpliera los requisitos exigidos en las condiciones generales y específicas del pliego respectivo.
· Si se hubiera entregado la oferta en un lugar distinto al fijado o después de la hora establecida para ello.
· Si el contenido de los formularios presentados difiere del solicitado en el pliego, condicionándolo o modificándolo, de tal forma que se alteren las condiciones de la contratación.    

Una oferta será descalificada en cualquier momento del proceso, si se comprobare falsedad o adulteración de la información presentada.

2.6 Garantías: En este proceso son aplicables las siguientes garantías:

· Una garantía del 5% por el monto adjudicado, con vigencia hasta el 31 de diciembre del 2014.

Las garantías serán entregadas a través de cualquier forma prevista en el artículo 73 de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública, y serán devueltas conforme lo dispuesto en el artículo 77 de la misma ley.

2.7 Cancelación del Procedimiento: En cualquier momento comprendido entre la convocatoria y hasta 24 horas antes de la fecha de presentación de las ofertas, la máxima autoridad de la UNACH o su delegado podrá declarar cancelado el procedimiento, mediante acto administrativo motivado, de acuerdo a lo establecido en el artículo 34 de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública, LOSNCP.

2.8 Declaratoria de Procedimiento Desierto: La máxima autoridad de la UNACH o su delegado, antes de resolver la adjudicación, podrá declarar desierto el procedimiento de manera total o parcial, en los casos previstos en los numerales 1, 2 y 4 del artículo 33 de la LOSNCP, a través de acto administrativo o decisorio debidamente fundamentado. Una vez declarado desierto el procedimiento, (la máxima autoridad o su delegado) podrá disponer su archivo o su reapertura.

2.9 Adjudicatario Fallido: En caso de que el adjudicatario(s) no celebrare(n) el contrato dentro del término previsto, por causas que le sean imputables, la máxima autoridad de la UNACH declarará adjudicatario fallido y procederá de conformidad con los artículos 35 y 98 de la LOSNCP. A efecto de notificar al SERCOP deberá observar la resolución emitida al respecto.

2.10 Reclamos: Para el evento de que los oferentes o adjudicatarios presenten reclamos relacionados con su oferta,  se deberá considerar lo establecido en los artículos 102 y 103 de la LOSNCP, según el procedimiento que consta en los artículos 150 al 159 de su reglamento general.  

2.11 Administración del Contrato: La UNACH designará a un administrador del contrato, quien velará por el cabal y oportuno cumplimiento de todas y cada una de las obligaciones derivadas del mismo.
2.12 Convalidación de errores de forma: Si se presentaren errores de forma (nota importante: se entenderá como error de forma, únicamente aquello que se adecúe a lo dispuesto en Resolución INCOP No. RE-2013-00083 del 27 de marzo del 2013), las ofertas podrán ser convalidadas por el oferente en el término previsto por la UNACH, integrando a su oferta documentos adicionales que no impliquen modificación del objeto de la misma, a fin de subsanar las omisiones sobre su capacidad legal, técnica o económica. En este caso, la UNACH podrá recibir físicamente los documentos correspondientes.
Para efectos de facilitar la convalidación de errores de forma, se ha dispuesto que la Secretaria de Comisión Técnica solicite la convalidación de tales errores a través del SOCE y el correo electrónico proporcionado por el oferente en su oferta técnica, hasta el 27 de agosto del 2014 a las 18h00, para que el o los errores sean convalidados por el o los oferentes hasta el 29 de agosto hasta las 18h00, enviando la rectificación solicitada a través de la misma vía (correo electrónico y/o Sistema SOCE), digitalizando o remitiendo la información que la Comisión así lo requiera. 

Sin embargo de lo anterior, la UNACH podrá reprogramar el proceso de contratación en lo relacionado con las fases de evaluación de las ofertas y adjudicación, decisión que será notificada a los oferentes a través del Portal COMPRAS PÚBLICAS y de su portal institucional.

La UNACH está obligada a analizar con profundidad cada una de las ofertas presentadas en la etapa de calificación, a fin de determinar todos los errores de forma existentes en ellas, respecto de los cuales notificará a través del portal COMPRAS PÚBLICAS y al correo electrónico presentado por el oferente e su oferta  y en audiencia pública a realizarse en el Auditorio de la Facultad de Ciencias de la Salud, ubicado en el Campus “Msc. Edison Riera Rodríguez”, Av. Antonio José de Sucre, Km 1 ½ vía a Guano, en el mismo día y hora, a cada uno de los oferentes, el requerimiento de convalidación respectivo. Los oferentes notificados podrán convalidar tales errores para efectos de ser calificados de acuerdo al cronograma establecido.

2.13 Metodología de Evaluación y Criterios Inclusivos de Evaluación: La máxima autoridad de la entidad contratante, o su delegado, analizará las ofertas presentadas en función de cumplimiento de las especificaciones técnicas[footnoteRef:1] que se hayan previsto en el pliego (metodología cumple o no cumple). [1: 	 	La entidad contratante y los oferentes observarán lo previsto en la Resolución INCOP No. 054 – 2011, de 12 de noviembre de 2011, a través de la cual se expidieron las normas relacionadas con las especificaciones técnicas, términos de referencia y el establecimiento de plazos y términos que forman parte de los pliegos para los procedimientos de contratación pública] 


Del universo de ofertas que hayan sido habilitadas en la fase descrita en el párrafo anterior, la UNACH realizará la adjudicación parcial en función de la aplicación de parámetros que contengan criterios de inclusión, los mismos que constan en este pliego, según las siguientes instrucciones:

1.- En razón de que la 	UNACH cuenta con definiciones técnicas de precios unitarios, adjudicará cada contrato sin presentación de oferta económica, requiriendo por tanto que el o los oferentes se adhiera(n) al presupuesto referencial y a los precios unitarios constantes en este pliego.

2.- Los cien puntos, se valorarán en función de los parámetros de inclusión previstos a continuación:
	No.
	PARÁMETRO
	VALORACIÓN (%)

	
01
	a. Asociatividad: se otorgará este puntaje a los oferentes cuyo modelo asociativo permita la participación efectiva de artesanos, micro y pequeños productores, y actores de la Economía Popular y Solidaria, a fin de presentar una oferta de producción nacional.
	
10

	
02
	B1. Calidad: Rubro Certificaciones.- Certificados de calidad obtenidas de otras Entidades Contratantes o clientes pertenecientes al sector privado, hasta de tres años a la presentación de la oferta. Minimo tres certificados
	40

	
03
	B2. Calidad: Rubro capacitación del personal, se refiere al grado de preparación que tienen sus empleados y compromisos de capacitación al personal durante la vigencia del contrato. Minimo tres certificados
	
10

	
04
	B3. Calidad: Conforme al mandato 8, el oferente deberá contar con el permiso de funcionamiento del Ministerio de Relaciones Laborales vigente al menos hasta el 31 de diciembre del 2014.
	
20

	
05
	B4. Calidad: Garantía de condiciones de prestación del servicio: Se refiere a la obligatoriedad de utilización de uniformes, guantes, gorros protectores y demás medidas de higiene en la prestación del servicio. 
	
15

	06
	Vulnerabilidad
	10

	TOTAL
	100



2.14 Adjudicación y publicación: En el término previsto en el cronograma del proceso, la entidad contratante resolverá la adjudicación total, en función del cumplimiento de los parámetros de evaluación previstos en el pliego, y de lo que disponen los artículos 11, 12 y 13 de la Resolución SERCOP No. 047, a través de resolución o acto decisorio motivado, que se publicará en el portal  COMPRAS PÚBLICAS. Si en la feria no es posible dar a conocer los resultados del procedimiento, los mismos deberán ser publicados de manera obligatoria en el término de 48 horas de concluida la feria, utilizando el procedimiento previsto.
2.15 Contrato: En este procedimiento, para formalizar la compra se otorgará un documento suscrito entre las partes, sin necesidad de escritura pública, salvo el caso de que la cuantía de la adjudicación sea igual o superior a la base prevista para la licitación de bienes y servicios, caso en el cual el contrato será protocolizado ante Notario Público. Para la suscripción del documento mencionado, será requisito previo la rendición de las garantías correspondientes. El proyecto de contrato que es parte del modelo de pliego del procedimiento de Cotización de Bienes y Servicios podrá servir como referencia para las entidades contratantes.
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SECCIÓN III

CONDICIONES ESPECÍFICAS

3.1 Objeto de contratación: Este procedimiento tiene por objeto la contratación de los servicios de refrigerios, alimentos y bebidas, solicitadas para las diferentes dependencias, unidades y facultades de la Universidad Nacional de Chimborazo, y se invita a todos las personas interesadas que estén registradas bajo el código CPC: 63230.

De la lista que consta en el numeral 3.6 de estos pliegos, el contratista presentara el refrigerio de acuerdo al pedido aprobado por del administrador del contrato previo a entregar la contratación.

En tal sentido, el administrador debe notificar  por medio de correo electrónico mediante la respectiva notificación de adjudicación para el objeto de contratación establecido con la necesidad respectiva al contratista con un término de al menos tres días antes de la fecha fijada para la ejecución del servicio, y el contratista en el término de 24 horas presentará el menú para su aprobación a la administración del contrato. Las objeciones se harán hasta 24 horas antes de la programación y serán resueltas inmediatamente.

3.2 Vigencia de la oferta: Las ofertas tendrán un período de validez de 90 días, contados desde la presentación de la ofertas, de acuerdo a lo establecido en el artículo 30 de la LOSNCP.

3.3 Plazo de Ejecución: El plazo de ejecución será el especificado en la tabla de cantidades y precios establecido por la UNACH en el presente pliego y que constará en el contrato respectivo.

3.4 Presupuesto referencial: El Presupuesto Referencial es de $ 97.374,70 (Noventa y siete mil trescientos sesenta y cuatro con 70/00 centavos) dólares de Estados Unidos de América, sin incluir el IVA, conforme se certifica en el PAC y según la certificación presupuestaria No. 178 P-CP, a las siguientes partidas presupuestarias: 01.00.000.001.530801; 21.00.000.001.530801; 21.00.000.002.530801; 21.00.000.003.530801; 21.00.000.006.530801; 22.00.000.001.530801; 23.00.000.001.530801.  

3.5 Condiciones adicionales respecto de la entrega: El oferente deberá considerar dentro de sus costos, el transporte hasta el sitio de entrega, costo de los materiales necesarios, entre otras que se consideren pertinentes, además el precio de la oferta deberá cubrir todas las actividades y costos necesarios para que el oferente preste los servicios objeto de la contratación en cumplimiento de las especificaciones técnicas, y a plena satisfacción de la UNACH.

3.5.1 Producción Nacional.- Conforme al Plan Nacional de Buen Vivir, el proveedor del servicio adjudicado se compromete a utilizar en la elaboración de sus alimentos únicamente materia prima de origen ecuatoriano; para ello se establecerá el debido control por parte de la administración del contrato. El incumplimiento de esta disposición será causal de declaratoria unilateral de terminación del contrato.

3.6 Forma de Pago: Los pagos se realizarán de la siguiente manera:

Por la naturaleza de esta contratación y las prioritarias necesidades presentadas por la Entidad Contratante, se ha dispuesto que cada contrato producto del presente  procedimiento sea de PAGO SUCESIVO, conforme a lo dispuesto en el artículo 81 de la LOSNCP, artículo 59 de la Ley de Reforma Tributaria publicada en el Registro Oficial Suplemento No. 325 de 14 de mayo del 2001 y oficio circular del SRI a las Entidades Públicas , empresas y proveedores publicado en el Registro Oficial No. 63 del 10 de noviembre del 2009;  es decir, se ha establecido que conforme se realicen los pedidos de contratación que cumplan con los requisitos dispuestos tanto en estos pliegos como en cada contrato definitivo, se tramite el pago respectivo; debiéndose tomar en cuenta únicamente la siguiente tabla de precios unitarios:




SANDWICHES
	No.
	DETALLE
	PRECIO UNITARIO
	CANTIDAD
APROXIMADA

	01
	De atún más bebida 
	2.00
	15

	02
	De jamón más bebida 
	2.00
	15

	03
	De jamón serrano más bebida 
	2.00
	15

	04
	De queso de chancho más bebida 
	2.00
	15

	05
	De mortadela más bebida 
	2.00
	15

	06
	De salami más bebida 
	2.00
	15

	07
	De pechuga de pollo más bebida 
	2.50
	15

	08
	De pavo más bebida 
	2.50
	15

	09
	De pernil más bebida 
	2.50
	15

	10
	De lomo fino más bebida 
	2.50
	15

	11
	De milanesa de res o pollo más bebida
	2.50
	15

	12
	Variedades de queso más bebida 
	2.50
	15

	13
	De pastel mexicano más bebida 
	2.00
	15


NOTA: Todos los sándwiches se elaboran con  aderezo,  lechuga, tomate más queso.  

	IDEN
	DETALLE
	PRECIO UNITARIO
	CANTIDAD
APROXIMADA

	1
	Bolón de verde  rellenas de queso o chicharon más bebida 
	2.00
	15

	2
	Empanadas de viento con queso mozzarella más bebida 
	1.50
	15

	3
	Empanadas chilenas de carne o pollo más bebida 
	2.00
	15

	4
	Muchines de yuca con miel de maple más bebida 
	1.50
	15

	5
	Mini brochetas de res con camarón  más bebida 
	2.00
	15

	6
	Arepas con carne o pollo más bebida 
	2.50
	15

	7
	Tortillas de maduro con queso más bebida  
	1.50
	15

	8
	Humitas  más bebida 
	1.50
	15

	9
	Quimbolitos  mas  bebida 
	1.50
	15

	10
	Tacos de carne o pollo más bebida 
	2.00
	15

	11
	Burritos de carne pollo + frejol más bebida 
	2.00
	15

	12
	Mote con chicharon más bebida 
	2.50
	15

	13
	Hot dog mas bebida 
	2.00
	15

	14
	Hamburguesas más bebida 
	2.00
	15

	14
	Papa salteada con mostaza y filete de pollo más bebida 
	2.00
	15

	15
	Tortillas de papa con caucara más bebida 
	2.00
	15

	16
	Papa con perejil y filete de pescado más bebida 
	2.50
	15

	17
	Papas con presa de pollo más bebida 
	2.50
	15

	18
	Mini lasagña y ensalada fresca más bebida 
	2.50
	15

	19
	Porción de torta más  bebida 
	2.00
	15

	20
	Ceviche de chochos más bebida 
	2.50
	15

	21
	Tamales de pollo más bebida 
	1.50
	15

	22
	Papas con chuleta más bebida 
	2.00
	15

	23
	 Porción de Pizza más bebida 
	2.00
	15



COCKTAIL

BOCADITOS DE SAL
	CANTIDAD
	DETALLE
	PRECIO

	100
	Alitas de pollo 
	40,00

	100
	Filet mignone
	40,00

	100
	Mini empanaditas de pollo
	40,00

	100
	Canapés de camarón
	40,00

	1
	Espejo de variedad de quesos
	40,00

	1
	Espejo de variedad de embutidos
	40,00

	100
	Deditos de pollo
	40,00

	100
	Mini empanaditas de jamón y queso 
	40,00

	100
	Mini empanaditas de carne
	40,00

	100
	Vol-au vent rellenos de pollo
	40,00

	100
	Canapés de jamón y queso
	40.00

	100
	Albóndigas de carne 
	40.00

	100
	Bolitas de queso 
	40.00

	100
	Tartaletas de camarón 
	40.00

	100
	Tartaletas de pollo
	40.00



BOCADITOS DE DULCE
	UND
	DETALLE
	PRECIO

	100
	Mini brochetas de frutas más pileta de chocolates 
	40,00

	100
	Trufas de coco
	40,00

	100
	Trufas de chocolate negro blanco
	40,00

	100
	Duraznos con chocolate
	40,00

	100
	Nueces con chocolate
	25,00

	100
	Fresa con chocolate
	40,00

	100
	Pasas con chocolate blanco
	25,00

	100
	Pinas con chocolate
	40,00

	100
	Mini pie de pina
	40,00

	100
	Mini pastelitos de durazno
	40,00

	100
	tartaletas de frutas 
	40.00

	100
	Mini muse de café 
	40.00

	100
	 Mini Caracolitos 
	40.00




PLATO
	UND
	DETALLE
	PRECIO

	1
	Plato escogido del listado (opciones de menú) a la carta más bebida. 
	4,00



OPCIONES DE MENU 
CARNES ROJAS 
	IDEN
	DETALLE

	1
	Lomo relleno (zanahoria, vainita, tocino o jamón)

	2
	Filet  mignone

	3
	Steack a la pimienta

	4
	Beeff stroganof

	5
	Brazo gitano

	6
	Lomo a la plancha 

	7
	Costillas de chancho con salsa b.b.q.

	8
	Milanesa de res 



CARNES BLANCAS 
	No.
	DETALLE

	1
	Muslos de pollo rellenos con (jamón y queso mozzarella)

	2
	Cordon blu

	3
	Filete de pollo a la plancha

	4
	Pollo marengo 

	5
	Pollo oriental

	6
	Milanesa de pollo

	7
	Pollo oreganito

	8
	Pollo al romero y alcaparras



SALSAS PARA CARNES ROJAS Y BLANCAS 
	No.
	DETALLE

	1
	Salsa de champiñones

	2
	Salsa de maracuyá 

	3
	Salsa de pina 

	4
	Salsa b.b.q.

	5
	Salsa de vino tinto

	6
	Salsa de vino blanco

	7
	Salsa de nuez 

	8
	Salsa de alcaparras

	9
	Salsa de almendras



ARROZ
	No.
	DETALLE

	1
	Arroz verde 

	2
	Arroz al curry con pasas

	3
	Arroz primavera  ( con pimiento rojo , verde, amarillo)

	4
	Arroz con choclo 

	5
	Arroz con almendra 

	6
	Arroz con coca cola y pasas

	7
	Arroz  con apio y jamón 

	8
	Arroz árabe 

	9
	Arroz pillaf (cebolla,apio,perejil,pasas,nueces)

	10
	Arroz con choclo y arvejitas

	11
	Arroz con pimentón


PAPAS
	No.
	DETALLE

	1
	Papa saltea da con romero 

	2
	Papa salteada con perejil

	3
	Papa salteada con orégano

	4
	Papa al vapor con queso crema y tocino

	5
	Papa al vapor  gratinada con queso mozzarella

	6
	Croqueta de papa 

	7
	Puré de papa



ENSALADAS
	No.
	DETALLE

	1
	Verduras salteadas 

	2
	Rollos de vainita envuelto con tocino 

	3
	Espárragos en salsa holandesa

	4
	Ensalada alemana papa,  perejil, tocino, mayonesa

	5
	Ensalada cesar de pollo lechuga, queso parmesano, crotones,
Mostaza,  vinagre balsámico, tocino frito, pollo.

	6
	Ensalada  capresse, queso mozzarella, tomate cherry, albahaca

	7
	Ensalada de alcachofas, champiñones, palmitos, y puntas de espárragos.


	8
	Ensalada de brócoli con salsa roquefort , crema de leche mayonesa y vinagre

	9
	Ensalada de col y ajonjolí

	10
	Ensalada de espinaca tocino y uvas.

	11
	Ensalada de pasta de colores y mariscos

	12
	Ensalada de pollo

	13
	Ensalada de vainita, huevo y cebolla

	14
	Ensalada del huerto, lechuga, tomate, cebolla, huevo, champiñones, aguacate

	15
	Ensalada griega lechuga, carne, tomate, queso, rábano, aceitunas, anchoas, pepinillo, cebolla.

	16
	Ensalada tailandesa mangos, apio, nuez,pepinillo,ajonjolí,lechuga.



Todos los refrigerios se deberán entregar únicamente en envase sellado y con bebida escogida del listado a continuación:

BEBIDAS
	No.
	DETALLE

	1
	Cola personal 

	2
	Café en agua

	3
	Café en leche

	4
	Agua aromática

	5
	Chocolate

	6
	Botella de jugo personal 

	7
	Avena

	8
	Leche de vainilla, fresa , chocolate

	9
	Yogurt personal

	10
	Tea personal

	11
	Jugo pulp

	12
	Tampico y jugo del valle

	13
	Botella de agua 

	14
	Botella de agua con gas 



1) Orden de trabajo debidamente autorizada;
2) Certificados de constancia en el PAC y POA Institucional;
3) Certificación presupuestaria; 
4) Menú aprobado por el titular de la unidad o su representante;
5) Acta de entrega recepción del administrador del contrato,  representante de la Unidad Requirente, bodeguero; y, proveedor.
6) Facturas o comprobantes de venta de adquisición de materiales e insumos.
7)  Factura actualizada a la fecha de petición de cobro. 
El titulo va dependiendo del pedido de la unidad requirente si es de refrigerios siempre se respalda con las firmas de las personas que recibieron esto abaliza la entrega del servicio

La UNACH deberá efectuar los pagos al proveedor en un término no mayor a 15 días, desde la realización de la respectiva entrega, y se observará lo contemplado en el artículo 101 de la LOSNCP, respecto de la retención indebida de pagos.
 
3.7 Metodología de Evaluación: La comisión técnica realizará la evaluación de las ofertas técnicas, sobre la base de lo previsto en el numeral 2.13 de las condiciones generales del pliego.

Los criterios de inclusión a aplicarse son los siguientes (detallar los criterios en función de la instrucción que consta en el numeral 2.13 de las condiciones generales del pliego).

	No.
	PARÁMETRO
	VALORACIÓN (%)

	
01
	a. Asociatividad: se otorgará este puntaje a los oferentes cuyo modelo asociativo permita la participación efectiva de artesanos, micro y pequeños productores, y actores de la Economía Popular y Solidaria, a fin de presentar una oferta de producción nacional.
	
10

	
02
	B1. Calidad: Rubro Certificaciones.- Certificados de calidad obtenidas de otras Entidades Contratantes o clientes pertenecientes al sector privado, hasta de tres años a la presentación de la oferta. Minimo tres certificados
	40

	
03
	B2. Calidad: Rubro capacitación del personal, se refiere al grado de preparación que tienen sus empleados y compromisos de capacitación al personal durante la vigencia del contrato. Minimo tres certificados
	
10

	
04
	B3. Calidad: Conforme al mandato 8, el oferente deberá contar con el permiso de funcionamiento del Ministerio de Relaciones Laborales vigente al menos hasta el 31 de diciembre del 2014.
	
20

	
05
	B4. Calidad: Garantía de condiciones de prestación del servicio: Se refiere a la obligatoriedad de utilización de uniformes, guantes, gorros protectores y demás medidas de higiene en la prestación del servicio. 
	
15

	06
	Vulnerabilidad se entiende por la vulnerabilidad la seguridad propia de la empresa tanto interna como externa  pero con lo referente a su recomendación se manifiesta que la contratación se calificara quienes presenten personal  de grupos étnicos y participación de mujeres para el servicio de  contratación del objeto antes mencionado 
	10

	TOTAL
	100



3.8 Forma de presentar la oferta: Los proveedores  presentarán la oferta en sobre cerrado, utilizando el formato de carátula que es parte de este pliego, hasta el día y hora previstos, en el lugar señalado por la entidad contratante; la comisión técnica o el funcionario designado por ella para la recepción, expedirá un comprobante impreso que certifique la entrega. La oferta incluirá la presentación de todos los formularios previstos en el pliego (con excepción del formulario No.6), más la documentación que la entidad contratante considere necesaria para determinar que la situación del oferente se adecue a las condiciones previstas en esta convocatoria o para aplicar los parámetros de calificación previstos, siempre que esa documentación no conste en un registro público de libre consulta o que haya sido entregada previamente para la habilitación en el Registro Único de Proveedores, RUP.  Los formularios pueden ser elaborados a máquina, en letra imprenta o en ordenador a condición de que la información sea legible; la oferta será foliada (numerada) y debidamente rubricada por el oferente, sin enmiendas, borrones o entrelineados

Si en el pliego se ha establecido la calificación de la oferta económica, los oferentes identificarán en el formulario cuatro el valor de su oferta, y publicará en el Portal, dentro del término previsto, aquel valor y demás datos solicitados; si se ha previsto la adhesión al presupuesto referencial señalado por la entidad contratante, en el mismo formulario se establecerá tal adhesión y ésta se publicará en el portal, a más de toda otra información requerida. 

Las ofertas, una vez presentadas, no podrán modificarse. No obstante, si se presentaren errores de forma, éstos podrán ser convalidados por los oferentes a pedido de la Comisión Técnica, hasta la fecha establecida en el cronograma del proceso..

Los participantes no podrán, bajo concepto alguno, ceder los derechos y obligaciones derivados de este proceso y del contrato respectivo.

Los participantes deben estar inscritos en el código CPC: 63230

3.8.1  Requisitos Mínimos

3.8.2.1. El oferente deberá acreditar experiencia en el objeto de contratación con entidades del Estado, mediante la presentación en la oferta técnica de: contratos, actas de entrega, copias de facturas o certificados; de hasta 3 años atrás de la fecha de publicación de este procedimiento.

3.8.2.2. Conforme al mandato 8, el oferente deberá contar con el permiso de funcionamiento del Ministerio de Relaciones Laborales vigente al menos hasta el 31 de diciembre del 2014.


A la oferta técnica se adjuntarán obligatoriamente los siguientes formularios:

* Formulario No. 1 MODELO DE CARTA DE PRESENTACIÓN Y COMPROMISO
* Formulario No. 2 DATOS GENERALES DEL OFERENTE
* Formulario No. 3 DETALLE DE BIENES / SERVICIOS OFERTADOS (producción nacional)
* Formulario No. 4 (OFERTA ECONÓMICA)
* Formulario No. 5 GARANTÍA TÉCNICA Y SOPORTE (FORMATO SUGERIDO)
* Formulario No. 7 DATOS DE SOCIOS, ACCIONISTAS O PARTÍCIPES (Personas Jurídicas)

La carátula de la oferta técnica será la siguiente:


FERIA INCLUSIVA PARA LA CONTRATACIÓN DE SERVICIO DE REFRIGERIOS, ALIMENTOS Y BEBIDAS DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO

FI – UNACH – 0002 – 2014
 
OFERTA TÉCNICA

Máster 
María Angélica Barba
Rectora de la Universidad Nacional de Chimborazo
Presente

PRESENTADA POR: ____________________________________


No se tomarán en cuenta las ofertas entregadas en otro lugar o después del día y hora fijados para su entrega-recepción.

La Entidad Contratante conferirá comprobantes de recepción por cada oferta entregada y anotará, tanto en los recibos como en el sobre de la oferta, la fecha y hora de recepción.

3.8.2 ADHESIÓN AL PRESUPUESTO REFERENCIAL: En el formulario respectivo los oferentes deberán adherirse al presupuesto referencial de la contratación.





































UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO 

FERIA INCLUSIVA

FI – UNACH – 0002 – 2014 


SECCIÓN IV
FORMULARIOS

FORMULARIO No. 1
				
CARTA DE PRESENTACIÓN Y COMPROMISO

Fecha:
Señora
Doctora

María Angélica Barba Maggi
Rectora de la Universidad Nacional
De Chimborazo
Presente

De mi consideración:

El que suscribe, en atención a la convocatoria efectuada por la Señora Doctora María Angélica Barba Maggi, Rectora de la Universidad Nacional de Chimborazo,  relacionada con la feria inclusiva FI – UNACH – 0002 – 2014, luego de examinar el pliego respectivo, al presentar esta oferta de acuerdo a la naturaleza del contratante, registrada en el RUP declara que:

1. El oferente, es elegible de conformidad con las disposiciones de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública, LOSNCP, y su reglamento general.
2. La única persona o personas interesadas en esta oferta está o están nombradas en ella, sin que incurra en actos de ocultamiento o simulación con el fin de que no aparezcan sujetos inhabilitados para contratar con el Estado.
3. La oferta la hace en forma independiente y sin conexión oculta con otra u otras personas, compañías o grupos participantes en este procedimiento de feria inclusiva y que, en todo aspecto, la oferta es honrada y de buena fe. Por consiguiente, asegura no haber vulnerado y que no vulnerará ningún principio o norma relacionada con la competencia libre, leal y justa; así como declara que no establecerá, concertará o coordinará –directa o indirectamente, en forma explícita o en forma oculta- posturas, abstenciones o resultados con otro u otros oferentes, se consideren o no partes relacionadas en los términos de la normativa aplicable.
4. Al presentar esta oferta, cumple con toda la normativa general, sectorial y especial aplicable a su actividad económica, profesión, ciencia u oficio.
5. La oferta incluye todos los costos obligatorios que debe y deberá asumir en la ejecución contractual, especialmente aquellos relacionados con obligaciones sociales, laborales, de seguridad social, ambientales y tributarias vigentes;
6. Bajo juramento declara expresamente que no ha ofrecido, ofrece u ofrecerá, y no ha efectuado o efectuará ningún pago, préstamo o servicio ilegítimo o prohibido por la ley; entretenimiento, viajes u obsequios, a ningún funcionario o trabajador de la entidad contratante que hubiera tenido o tenga que ver con el presente procedimiento de contratación en sus etapas de planificación, programación, selección, contratación o ejecución, incluyéndose preparación del pliego, aprobación de documentos, calificación de ofertas, selección de contratistas, adjudicación o declaratoria de procedimiento desierto, recepción de productos o servicios, administración o supervisión de contratos o cualquier otra intervención o decisión en la fase precontractual o contractual.
7. Acepta que en el caso de que se comprobare una violación a los compromisos establecidos en los numerales 2, 3, 4, 5 y 6 que anteceden, la UNACH le descalifique como oferente, o dé por terminado en forma inmediata el contrato, observando el debido proceso, para lo cual se allana a responder por los daños y perjuicios que tales violaciones hayan ocasionado.
8. Conoce las condiciones del suministro y ha estudiado las especificaciones técnicas y demás de este pliego, inclusive sus alcances (detallar los alcances en caso de haberlos), como consta por escrito en el texto de esta carta, y se halla satisfecho del conocimiento adquirido. Por consiguiente, renuncia a cualquier reclamo posterior, aduciendo desconocimiento de características y especificaciones del (bien a suministrar o servicio a prestar).
9. Entiende que las cantidades indicadas en el formulario de oferta (formulario No 4) son fijas y no podrán variar por ningún concepto.
10. Conoce y acepta que la UNACH se reserva el derecho de adjudicar el contrato o de declarar desierto el procedimiento convocado si conviniere a los intereses nacionales e institucionales. En ningún caso, los participantes tendrán derecho a reparación o indemnización alguna en caso de declaratoria de procedimiento desierto o de cancelación de procedimiento
11. Se somete a las exigencias y demás condiciones establecidas en la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública, LOSNCP, su reglamento general, las resoluciones del INCOP y el pliego respectivo, en caso de ser adjudicatario.
12. Se responsabiliza de la veracidad, exactitud de la información y de las declaraciones incluidas en los documentos de la oferta, formularios y otros anexos, considerando que esta contratación se enmarca en el principio de la buena fe; sin perjuicio de lo cual autoriza a (entidad contratante), a obtener aclaraciones e información adicional sobre las condiciones técnicas y económicas del oferente.
13. Bajo juramento, no estar incurso en las inhabilidades generales y especiales e incapacidades para contratar establecidas en los artículos 62 y 63 de la LOSNCP, y 110 y 111 de su Reglamento General.
14. En caso de que se le adjudique el contrato, se obliga a:

a) Firmar el contrato dentro del término establecido en el pliego. Como requisito indispensable, antes de la suscripción del contrato, presentará la garantía de fiel cumplimiento a la que se refieren las condiciones del contrato, por el cinco por ciento (5%) del monto total del mismo (si esta garantía aplica en función de lo previsto en el numeral 2.6 de las Condiciones Generales del pliego respectivos), y la garantía del anticipo (de ser el caso), recibido por el 100% de su valor, así como la garantía técnica correspondiente (para el de caso de bienes);
b) Suscribir el contrato dentro del término señalado en el pliego;
c) A proveer el servicio de conformidad con el pliego y documentos del contrato.

Atentamente:




-------------------------------------------------------
FIRMA DEL OFERENTE, SU REPRESENTANTE LEGAL
O PROCURADOR COMÚN (según el caso)
Nombre y Apellidos:
No. RUC:
Fecha:
























UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO 

FERIA INCLUSIVA

FI – UNACH – 0002 – 2014 


FORMULARIO No. 2


DATOS GENERALES DEL OFERENTE

NOMBRE DEL OFERENTE: (determinar si es persona natural, jurídica, asociación o compromiso de asociación; se identificará a los miembros, se determinará al representante legal o procurador común, de ser el caso).

DIRECCIÓN PARA CORRESPONDENCIA:	

Ciudad: 		_______________________________	

Calle:			_______________________________

Teléfono(s):		_______________________________

Correo electrónico:	_______________________________

CÉDULA DE CIUDADANÍA (PASAPORTE)________________

R.U.C:			_______________________________


SERVICIOS QUE OFRECE:




-------------------------------------------------------
FIRMA DEL OFERENTE, SU REPRESENTANTE LEGAL
O PROCURADOR COMÚN (según el caso)
Nombre y Apellidos:
No. RUC:
Fecha:


















UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO 



FERIA INCLUSIVA


FI – UNACH – 0002 – 2014 


FORMULARIO No. 3


DETALLE DE BIENES / SERVICIOS OFERTADOS (producción nacional)




NOMBRE DEL OFERENTE: ………………………………………………………..
FI – UNACH – 0002 – 2014 




El oferente deberá, en este formulario, detallar los bienes / servicios ofertados, a través de una tabla que identifique sus especificaciones y componentes, en función del requerimiento de la entidad contratante. La oferta técnica podrá presentarse por todos o por algunos de los ítems a contratarse, pero respecto de cada uno se identificarán sus especificaciones y componentes.


SANDWICHES
	No.
	DETALLE
	PRECIO UNITARIO
	CANTIDAD
APROXIMADA

	01
	De atún más bebida 
	2.00
	15

	02
	De jamón más bebida 
	2.00
	15

	03
	De jamón serrano más bebida 
	2.00
	15

	04
	De queso de chancho más bebida 
	2.00
	15

	05
	De mortadela más bebida 
	2.00
	15

	06
	De salami más bebida 
	2.00
	15

	07
	De pechuga de pollo más bebida 
	2.50
	15

	08
	De pavo más bebida 
	2.50
	15

	09
	De pernil más bebida 
	2.50
	15

	10
	De lomo fino más bebida 
	2.50
	15

	11
	De milanesa de res o pollo más bebida
	2.50
	15

	12
	Variedades de queso más bebida 
	2.50
	15

	13
	De pastel mexicano más bebida 
	2.00
	15


NOTA: Todos los sándwiches se elaboran con  aderezo,  lechuga, tomate más queso.  

	IDEN
	DETALLE
	PRECIO UNITARIO
	CANTIDAD
APROXIMADA

	1
	Bolón de verde  rellenas de queso o chicharon más bebida 
	2.00
	15

	2
	Empanadas de viento con queso mozzarella más bebida 
	1.50
	15

	3
	Empanadas chilenas de carne o pollo más bebida 
	2.00
	15

	4
	Muchines de yuca con miel de maple más bebida 
	1.50
	15

	5
	Mini brochetas de res con camarón  más bebida 
	2.00
	15

	6
	Arepas con carne o pollo más bebida 
	2.50
	15

	7
	Tortillas de maduro con queso más bebida  
	1.50
	15

	8
	Humitas  más bebida 
	1.50
	15

	9
	Quimbolitos  mas  bebida 
	1.50
	15

	10
	Tacos de carne o pollo más bebida 
	2.00
	15

	11
	Burritos de carne pollo + frejol más bebida 
	2.00
	15

	12
	Mote con chicharon más bebida 
	2.50
	15

	13
	Hot dog mas bebida 
	2.00
	15

	14
	Hamburguesas más bebida 
	2.00
	15

	14
	Papa salteada con mostaza y filete de pollo más bebida 
	2.00
	15

	15
	Tortillas de papa con caucara más bebida 
	2.00
	15

	16
	Papa con perejil y filete de pescado más bebida 
	2.50
	15

	17
	Papas con presa de pollo más bebida 
	2.50
	15

	18
	Mini lasagña y ensalada fresca más bebida 
	2.50
	15

	19
	Porción de torta más  bebida 
	2.00
	15

	20
	Ceviche de chochos más bebida 
	2.50
	15

	21
	Tamales de pollo más bebida 
	1.50
	15

	22
	Papas con chuleta más bebida 
	2.00
	15

	23
	 Porción de Pizza más bebida 
	2.00
	15



COCKTAIL

BOCADITOS DE SAL
	CANTIDAD
	DETALLE
	PRECIO

	100
	Alitas de pollo 
	40,00

	100
	Filet mignone
	40,00

	100
	Mini empanaditas de pollo
	40,00

	100
	Canapés de camarón
	40,00

	1
	Espejo de variedad de quesos
	40,00

	1
	Espejo de variedad de embutidos
	40,00

	100
	Deditos de pollo
	40,00

	100
	Mini empanaditas de jamón y queso 
	40,00

	100
	Mini empanaditas de carne
	40,00

	100
	Vol-au vent rellenos de pollo
	40,00

	100
	Canapés de jamón y queso
	40.00

	100
	Albóndigas de carne 
	40.00

	100
	Bolitas de queso 
	40.00

	100
	Tartaletas de camarón 
	40.00

	100
	Tartaletas de pollo
	40.00



BOCADITOS DE DULCE
	UND
	DETALLE
	PRECIO

	100
	Mini brochetas de frutas más pileta de chocolates 
	40,00

	100
	Trufas de coco
	40,00

	100
	Trufas de chocolate negro blanco
	40,00

	100
	Duraznos con chocolate
	40,00

	100
	Nueces con chocolate
	25,00

	100
	Fresa con chocolate
	40,00

	100
	Pasas con chocolate blanco
	25,00

	100
	Pinas con chocolate
	40,00

	100
	Mini pie de pina
	40,00

	100
	Mini pastelitos de durazno
	40,00

	100
	tartaletas de frutas 
	40.00

	100
	Mini muse de café 
	40.00

	100
	 Mini Caracolitos 
	40.00




PLATO
	UND
	DETALLE
	PRECIO

	1
	Plato escogido del listado (opciones de menú) a la carta más bebida. 
	4,00



OPCIONES DE MENU 
CARNES ROJAS 
	IDEN
	DETALLE

	1
	Lomo relleno (zanahoria, vainita, tocino o jamón)

	2
	Filet  mignone

	3
	Steack a la pimienta

	4
	Beeff stroganof

	5
	Brazo gitano

	6
	Lomo a la plancha 

	7
	Costillas de chancho con salsa b.b.q.

	8
	Milanesa de res 



CARNES BLANCAS 
	No.
	DETALLE

	1
	Muslos de pollo rellenos con (jamón y queso mozzarella)

	2
	Cordon blu

	3
	Filete de pollo a la plancha

	4
	Pollo marengo 

	5
	Pollo oriental

	6
	Milanesa de pollo

	7
	Pollo oreganito

	8
	Pollo al romero y alcaparras



SALSAS PARA CARNES ROJAS Y BLANCAS 
	No.
	DETALLE

	1
	Salsa de champiñones

	2
	Salsa de maracuyá 

	3
	Salsa de pina 

	4
	Salsa b.b.q.

	5
	Salsa de vino tinto

	6
	Salsa de vino blanco

	7
	Salsa de nuez 

	8
	Salsa de alcaparras

	9
	Salsa de almendras



ARROZ
	No.
	DETALLE

	1
	Arroz verde 

	2
	Arroz al curry con pasas

	3
	Arroz primavera  ( con pimiento rojo , verde, amarillo)

	4
	Arroz con choclo 

	5
	Arroz con almendra 

	6
	Arroz con coca cola y pasas

	7
	Arroz  con apio y jamón 

	8
	Arroz árabe 

	9
	Arroz pillaf (cebolla,apio,perejil,pasas,nueces)

	10
	Arroz con choclo y arvejitas

	11
	Arroz con pimentón


PAPAS
	No.
	DETALLE

	1
	Papa saltea da con romero 

	2
	Papa salteada con perejil

	3
	Papa salteada con orégano

	4
	Papa al vapor con queso crema y tocino

	5
	Papa al vapor  gratinada con queso mozzarella

	6
	Croqueta de papa 

	7
	Puré de papa



ENSALADAS
	No.
	DETALLE

	1
	Verduras salteadas 

	2
	Rollos de vainita envuelto con tocino 

	3
	Espárragos en salsa holandesa

	4
	Ensalada alemana papa,  perejil, tocino, mayonesa

	5
	Ensalada cesar de pollo lechuga, queso parmesano, crotones,
Mostaza,  vinagre balsámico, tocino frito, pollo.

	6
	Ensalada  capresse, queso mozzarella, tomate cherry, albahaca

	7
	Ensalada de alcachofas, champiñones, palmitos, y puntas de espárragos.


	8
	Ensalada de brócoli con salsa roquefort , crema de leche mayonesa y vinagre

	9
	Ensalada de col y ajonjolí

	10
	Ensalada de espinaca tocino y uvas.

	11
	Ensalada de pasta de colores y mariscos

	12
	Ensalada de pollo

	13
	Ensalada de vainita, huevo y cebolla

	14
	Ensalada del huerto, lechuga, tomate, cebolla, huevo, champiñones, aguacate

	15
	Ensalada griega lechuga, carne, tomate, queso, rábano, aceitunas, anchoas, pepinillo, cebolla.

	16
	Ensalada tailandesa mangos, apio, nuez,pepinillo,ajonjolí,lechuga.



Todos los refrigerios se deberán entregar únicamente en envase sellado y con bebida escogida del listado a continuación:

BEBIDAS
	No.
	DETALLE

	1
	Cola personal 

	2
	Café en agua

	3
	Café en leche

	4
	Agua aromática

	5
	Chocolate

	6
	Botella de jugo personal 

	7
	Avena

	8
	Leche de vainilla, fresa , chocolate

	9
	Yogurt personal

	10
	Tea personal

	11
	Jugo pulp

	12
	Tampico y jugo del valle

	13
	Botella de agua 

	14
	Botella de agua con gas 









Atentamente, 				

-------------------------------------------------------
FIRMA DEL OFERENTE, SU REPRESENTANTE LEGAL
O PROCURADOR COMÚN (según el caso)
Nombre y Apellidos:
No. RUC:
Fecha:











































UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO 

FERIA INCLUSIVA

FI – UNACH – 0002 – 2014 

FORMULARIO No. 4

ADHESIÓN AL PRESUPUESTO REFERENCIAL


Se deberá EXPRESAMENTE INDICAR QUE EL PROVEEDOR SE ADHIERE AL PRESUPUESTO REFERENCIAL PRESENTADO.

SANDWICHES
	No.
	DETALLE
	PRECIO UNITARIO
	CANTIDAD
APROXIMADA

	01
	De atún más bebida 
	2.00
	15

	02
	De jamón más bebida 
	2.00
	15

	03
	De jamón serrano más bebida 
	2.00
	15

	04
	De queso de chancho más bebida 
	2.00
	15

	05
	De mortadela más bebida 
	2.00
	15

	06
	De salami más bebida 
	2.00
	15

	07
	De pechuga de pollo más bebida 
	2.50
	15

	08
	De pavo más bebida 
	2.50
	15

	09
	De pernil más bebida 
	2.50
	15

	10
	De lomo fino más bebida 
	2.50
	15

	11
	De milanesa de res o pollo más bebida
	2.50
	15

	12
	Variedades de queso más bebida 
	2.50
	15

	13
	De pastel mexicano más bebida 
	2.00
	15


NOTA: Todos los sándwiches se elaboran con  aderezo,  lechuga, tomate más queso.  

	IDEN
	DETALLE
	PRECIO UNITARIO
	CANTIDAD
APROXIMADA

	1
	Bolón de verde  rellenas de queso o chicharon más bebida 
	2.00
	15

	2
	Empanadas de viento con queso mozzarella más bebida 
	1.50
	15

	3
	Empanadas chilenas de carne o pollo más bebida 
	2.00
	15

	4
	Muchines de yuca con miel de maple más bebida 
	1.50
	15

	5
	Mini brochetas de res con camarón  más bebida 
	2.00
	15

	6
	Arepas con carne o pollo más bebida 
	2.50
	15

	7
	Tortillas de maduro con queso más bebida  
	1.50
	15

	8
	Humitas  más bebida 
	1.50
	15

	9
	Quimbolitos  mas  bebida 
	1.50
	15

	10
	Tacos de carne o pollo más bebida 
	2.00
	15

	11
	Burritos de carne pollo + frejol más bebida 
	2.00
	15

	12
	Mote con chicharon más bebida 
	2.50
	15

	13
	Hot dog mas bebida 
	2.00
	15

	14
	Hamburguesas más bebida 
	2.00
	15

	14
	Papa salteada con mostaza y filete de pollo más bebida 
	2.00
	15

	15
	Tortillas de papa con caucara más bebida 
	2.00
	15

	16
	Papa con perejil y filete de pescado más bebida 
	2.50
	15

	17
	Papas con presa de pollo más bebida 
	2.50
	15

	18
	Mini lasaña y ensalada fresca más bebida 
	2.50
	15

	19
	Porción de torta más  bebida 
	2.00
	15

	20
	Ceviche de chochos más bebida 
	2.50
	15

	21
	Tamales de pollo más bebida 
	1.50
	15

	22
	Papas con chuleta más bebida 
	2.00
	15

	23
	 Porción de Pizza más bebida 
	2.00
	15



COCKTAIL

BOCADITOS DE SAL
	CANTIDAD
	DETALLE
	PRECIO

	100
	Alitas de pollo 
	40,00

	100
	Filet mignone
	40,00

	100
	Mini empanaditas de pollo
	40,00

	100
	Canapés de camarón
	40,00

	1
	Espejo de variedad de quesos
	40,00

	1
	Espejo de variedad de embutidos
	40,00

	100
	Deditos de pollo
	40,00

	100
	Mini empanaditas de jamón y queso 
	40,00

	100
	Mini empanaditas de carne
	40,00

	100
	Vol-au vent rellenos de pollo
	40,00

	100
	Canapés de jamón y queso
	40.00

	100
	Albóndigas de carne 
	40.00

	100
	Bolitas de queso 
	40.00

	100
	Tartaletas de camarón 
	40.00

	100
	Tartaletas de pollo
	40.00



BOCADITOS DE DULCE
	UND
	DETALLE
	PRECIO

	100
	Mini brochetas de frutas más pileta de chocolates 
	40,00

	100
	Trufas de coco
	40,00

	100
	Trufas de chocolate negro blanco
	40,00

	100
	Duraznos con chocolate
	40,00

	100
	Nueces con chocolate
	25,00

	100
	Fresa con chocolate
	40,00

	100
	Pasas con chocolate blanco
	25,00

	100
	Pinas con chocolate
	40,00

	100
	Mini pie de pina
	40,00

	100
	Mini pastelitos de durazno
	40,00

	100
	tartaletas de frutas 
	40.00

	100
	Mini muse de café 
	40.00

	100
	 Mini Caracolitos 
	40.00



PLATO
	UND
	DETALLE
	PRECIO

	1
	Plato escogido del listado (opciones de menú) a la carta más bebida. 
	4,00



OPCIONES DE MENU 
CARNES ROJAS 
	IDEN
	DETALLE

	1
	Lomo relleno (zanahoria, vainita, tocino o jamón)

	2
	Filet  mignone

	3
	Steack a la pimienta

	4
	Beeff stroganof

	5
	Brazo gitano

	6
	Lomo a la plancha 

	7
	Costillas de chancho con salsa b.b.q.

	8
	Milanesa de res 



CARNES BLANCAS 
	No.
	DETALLE

	1
	Muslos de pollo rellenos con (jamón y queso mozzarella)

	2
	Cordon blu

	3
	Filete de pollo a la plancha

	4
	Pollo marengo 

	5
	Pollo oriental

	6
	Milanesa de pollo

	7
	Pollo oreganito

	8
	Pollo al romero y alcaparras



SALSAS PARA CARNES ROJAS Y BLANCAS 
	No.
	DETALLE

	1
	Salsa de champiñones

	2
	Salsa de maracuyá 

	3
	Salsa de pina 

	4
	Salsa b.b.q.

	5
	Salsa de vino tinto

	6
	Salsa de vino blanco

	7
	Salsa de nuez 

	8
	Salsa de alcaparras

	9
	Salsa de almendras



ARROZ
	No.
	DETALLE

	1
	Arroz verde 

	2
	Arroz al curry con pasas

	3
	Arroz primavera  ( con pimiento rojo , verde, amarillo)

	4
	Arroz con choclo 

	5
	Arroz con almendra 

	6
	Arroz con coca cola y pasas

	7
	Arroz  con apio y jamón 

	8
	Arroz árabe 

	9
	Arroz pillaf (cebolla,apio,perejil,pasas,nueces)

	10
	Arroz con choclo y arvejitas

	11
	Arroz con pimentón


PAPAS
	No.
	DETALLE

	1
	Papa saltea da con romero 

	2
	Papa salteada con perejil

	3
	Papa salteada con orégano

	4
	Papa al vapor con queso crema y tocino

	5
	Papa al vapor  gratinada con queso mozzarella

	6
	Croqueta de papa 

	7
	Puré de papa



ENSALADAS
	No.
	DETALLE

	1
	Verduras salteadas 

	2
	Rollos de vainita envuelto con tocino 

	3
	Espárragos en salsa holandesa

	4
	Ensalada alemana papa,  perejil, tocino, mayonesa

	5
	Ensalada cesar de pollo lechuga, queso parmesano, crotones,
Mostaza,  vinagre balsámico, tocino frito, pollo.

	6
	Ensalada  capresse, queso mozzarella, tomate cherry, albahaca

	7
	Ensalada de alcachofas, champiñones, palmitos, y puntas de espárragos.


	8
	Ensalada de brócoli con salsa roquefort , crema de leche mayonesa y vinagre

	9
	Ensalada de col y ajonjolí

	10
	Ensalada de espinaca tocino y uvas.

	11
	Ensalada de pasta de colores y mariscos

	12
	Ensalada de pollo

	13
	Ensalada de vainita, huevo y cebolla

	14
	Ensalada del huerto, lechuga, tomate, cebolla, huevo, champiñones, aguacate

	15
	Ensalada griega lechuga, carne, tomate, queso, rábano, aceitunas, anchoas, pepinillo, cebolla.

	16
	Ensalada tailandesa mangos, apio, nuez,pepinillo,ajonjolí,lechuga.



Todos los refrigerios se deberán entregar únicamente en envase sellado y con bebida escogida del listado a continuación:

BEBIDAS
	No.
	DETALLE

	1
	Cola personal 

	2
	Café en agua

	3
	Café en leche

	4
	Agua aromática

	5
	Chocolate

	6
	Botella de jugo personal 

	7
	Avena

	8
	Leche de vainilla, fresa , chocolate

	9
	Yogurt personal

	10
	Tea personal

	11
	Jugo pulp

	12
	Tampico y jugo del valle

	13
	Botella de agua 

	14
	Botella de agua con gas 


Se deberá EXPRESAMENTE INDICAR QUE EL PROVEEDOR SE ADHIERE AL PRESUPUESTO REFERENCIAL PRESENTADO.


-------------------------------------------------------
FIRMA DEL OFERENTE, SU REPRESENTANTE LEGAL
O PROCURADOR COMÚN (según el caso)
Nombre y Apellidos:
No. RUC:
Fecha:

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO 

FERIA INCLUSIVA

FI – UNACH – 0002 – 2014 

FORMULARIO No. 5

GARANTÍA DE BUEN SERVICIO (formato sugerido)

Mediante este formulario el oferente deberá obligarse a ofrecer productos 100% ecuatorianos, de excelente calidad, variedad, frescura, y que cumplan todos los estándares de salud y aseo al momento de su preparación, los bienes ofrecidos serán elaborados cuidando todas las norma higiénicas y apegándose a los menús aprobados por la Universidad Nacional de Chimborazo.  






-------------------------------------------------------
FIRMA DEL OFERENTE, SU REPRESENTANTE LEGAL
O PROCURADOR COMÚN (según el caso)
Nombre y Apellidos:
No. RUC:
Fecha:


UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO 


FERIA INCLUSIVA


FI – UNACH – 0002 – 2014 


FORMULARIO N° 6 (para la entrega de los productos del servicio prestado)

ACTA ENTREGA - RECEPCIÓN

En la ciudad de (nombre), en el Cantón (nombre), el …………del mes de ………………., del  …….., los suscritos señores:

(Nombre del funcionario que recibe), en representación de la (Nombre de la Entidad Contratante) según el documento habilitante adjunto, y (Nombre representante de la Empresa Proveedora), en representación de (Nombre del proveedor) según el documento habilitante adjunto.

Suscriben la presente ACTA DE ENTREGA-RECEPCIÓN de los siguientes  bienes:

	Ord.
	Cant.
	Bien
	Características técnicas
	Precio total

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	




Se deja constancia que los bienes cumplen con las características técnicas señaladas en el pliego elaborado para el procedimiento de Feria Inclusiva, y que se recibe la garantía técnica correspondiente (si ésta ha sido prevista por la entidad contratante).


	(Entidad Contratante)
	
	 (Empresa Proveedora)

	





	
	

	FIRMA DEL OFERENTE Y/O, SU REPRESENTANTE LEGAL O
 PROCURADOR COMÚN (según el caso)

Nombres y Apellidos
RUC
Fecha

	
	(Nombre del representante)








UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO 

FERIA INCLUSIVA

FI – UNACH – 0002 – 2014 

FORMULARIO No.  7

(Este formulario no aplica para personas naturales)


NOMBRE DEL OFERENTE: …………………………………………………………...



1. FORMULARIO PARA IDENTIFICACIÓN DEL SOCIO(S), ACCIONISTA(S) O PARTÍCIPE(S) MAYORITARIO(S) DE LA PERSONA JURÍDICA OFERENTE (en el caso de que ésta no cotice sus acciones y participaciones en bolsas de valores nacionales o extranjeras).

(A presentarse de manera obligatoria, como parte de la Oferta Técnica)

NOMBRE DEL OFERENTE: …………………………………………………………...                            

OBJETO DE LA CONTRATACIÓN:……………………………………………………

CÓDIGO DEL PROCESO: ………………………………………………………………
		
(Fecha)

Señor
(Máxima Autoridad
ENTIDAD CONTRATANTE)
Presente

De mi consideración:

El que suscribe, en mi calidad de representante legal de la (compañía ………..) declaro bajo juramento y en pleno conocimiento de las consecuencias legales que conlleva faltar a la verdad, que:

1.- Libre y voluntariamente presento la información que detallo más adelante, para fines única y exclusivamente relacionados con el presente proceso de contratación;

2.-  Garantizo la veracidad y exactitud de la información; y, autorizo a la Entidad Contratante, al Instituto Nacional de Contratación Pública INCOP, o a los Órganos de Control, a efectuar averiguaciones para comprobar tal información.   

3.-  Acepto que en caso de que el contenido de la presente declaración no corresponda a la verdad, la Entidad Contratante:

a) Observando el debido proceso, aplique la sanción indicada en el último inciso del artículo 19 de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública –LOSNCP-;

b) Descalifique a mi representada como oferente; o,

c) Proceda a la terminación unilateral del contrato respectivo, en cumplimiento del artículo 64 de la LOSNCP, si tal comprobación ocurriere durante la vigencia de la relación contractual.  

Además, me allano a responder por los daños y perjuicios que estos actos ocasionen.

4.- Acepto que en caso de que el accionista, partícipe o socio mayoritario de mi representada esté domiciliado en un paraíso fiscal, la Entidad Contratante descalifique a mi representada inmediatamente.

5.- Me comprometo a notificar a la Entidad Contratante la transferencia, cesión, enajenación, bajo cualquier modalidad de las acciones, participaciones o cualquier otra forma de participación, que realice la persona jurídica a la que represento.  En caso de no hacerlo, acepto que la Entidad Contratante declare unilateralmente terminado el contrato respectivo.

Esta obligación será aplicable también a los partícipes de las asociaciones o consorcios, constituidos de conformidad con el artículo 26 de la LOSNCP.

TIPO DE PERSONA JURÍDICA:	 (Indicar el tipo de personería jurídica si es el caso)

	NOMBRES COMPLETOS DEL SOCIO(S), ACCIONISTA(S), PARTÍCIPE(S)
MAYORITARIO(S)
	NÚMERO DE CÉDULA DE IDENTIDAD, RUC O IDENTIFICACIÓN SIMILAR EMITIDA POR PAÍS EXTRANJERO, DE SER EL CASO
	PORCENTAJE DE PARTICIPACIÓN EN LA ESTRUCTURA DE PROPIEDAD DE LA PERSONA JURÍDICA
	DOMICILIO
FISCAL

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


				
NOTA: Si el socio (s), accionista (s) o partícipe (s) mayoritario (s) es una persona jurídica, de igual forma, se deberá identificar los nombres completos de todos los socio (s), accionista (s) o partícipe (s), para lo que se usará el siguiente formato:

	NOMBRES COMPLETOS DEL SOCIO(S), ACCIONISTA(S), PARTÍCIPE(S)

	NÚMERO DE CÉDULA DE IDENTIDAD, RUC O IDENFICACIÓN SIMILAR EMITIDA POR PAÍS EXTRANJERO, DE SER EL CASO
	PORCENTAJE DE PARTICIPACIÓN EN LA ESTRUCTURA DE PROPIEDAD DE LA PERSONA JURÍDICA
	DOMICILIO
FISCAL

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Atentamente,




--------------------------------------------------------------------------------------
FIRMA DEL OFERENTE Y/O, SU REPRESENTANTE LEGAL O
 PROCURADOR COMÚN (según el caso)

Nombres y Apellidos
RUC
Fecha














2. DECLARACIÓN DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA PERSONA JURÍDICA OFERENTE CUYAS ACCIONES SE NEGOCIAN EN BOLSAS DE VALORES NACIONALES O EXTRANJERAS

(A presentarse de manera obligatoria, como parte de la oferta técnica. Este formulario no aplica para personas naturales))

NOMBRE DEL OFERENTE: ..........................................................................
OBJETO DE LA CONTRATACIÓN: ............................................................
CÓDIGO DEL PROCESO: ….......……………………….............................

(Fecha)

Señor
(Máxima autoridad)
(Nombre de la entidad contratante)
Presente

De mi consideración:

El que suscribe, en mi calidad de representante legal de (razón social) declaro bajo juramento y en pleno conocimiento de las consecuencias legales que conlleva faltar a la verdad, que  mi representada está registrada en la (BOLSA DE VALORES NACIONAL O EXTRANJERA), desde (fecha de registro) hasta la actualidad, y en tal virtud sus (acciones) se cotizan en la mencionada Bolsa de Valores:

1 Garantizo la veracidad y exactitud de la información proporcionada en esta declaración, y autorizo a la entidad contratante, al Instituto Nacional de Contratación Pública INCOP, o a cualquier órgano de control competente, a efectuar las investigaciones pertinentes para comprobar tal información.
2 Además, acepto que en caso de que el contenido de la presente declaración no corresponda a la verdad, la entidad contratante:
a. Observando el debido proceso, aplique la sanción indicada en el último inciso del artículo 19 de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública;
b. Descalifique a mi representada como oferente; o,
c. Proceda a la terminación unilateral del contrato respectivo, en cumplimiento del artículo 64 de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública, si tal comprobación ocurriere durante la vigencia de la relación contractual.
Además, me allano a responder por los daños y perjuicios que estos actos ocasionen.

Atentamente,


……………………………………
FIRMA DEL OFERENTE, SU REPRESENTANTE LEGAL O PROCURADOR COMÚN (según el caso)
Nombre y Apellidos:
No. RUC:
Fecha:
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FORMULARIO No.  8

CÁLCULO DEL PORCENTAJE DE VALOR  AGREGADO ECUATORIANO RESPECTO DEL COSTO DE PRODUCCIÓN
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(Se presentará un formulario por ítem ofertado)
Hoja ....de .....




LACTEOS Y PRODUCTOS LACTEOS 

	IDEN
	DETALLE

	1.1
	LECHE  

	1.2
	MANTEQUILLA 

	1.3
	QUESO 

	1.4
	QUESO FRESCO 

	1.5
	QUESO MADURO

	1.6
	YOGURT

	1.7
	CREMA DE LECHE 

	1.8
	LECHE CONDENSADA 

	1.9
	QUESO CREMA 


CARNES, PESCADO, HUEVOS 

	IDEN
	DETALLE

	2.1
	CARNE DE RES

	2.2
	CARNE DE CERDO 

	2.3
	POLLO

	2.4
	PAVO

	2.5
	PESCADO

	2.6
	CAMARON

	2.7
	ANCHOAS 

	2.8
	HUEVOS 




TUBERCULOS, LEGUMBRES, FRUTOS SECOS 


	IDEN
	DETALLE

	3.1
	PAPAS

	3.2
	YUCA 

	3.3
	ZANAHORIA 

	3.4
	REMOLACHA 

	3.5
	RABANO 

	3.6
	LENTEJA 

	3.7
	HABAS 

	3.8
	FREJOL 

	3.9
	ARVEJA 

	3.10
	MANI

	3.11
	NUECES 

	3.12
	ALMENDRAS 

	3.13
	PASAS

	3.14
	CHOCHO

	3.15
	CAFÉ 

	3.16
	AJONJOLI 






VERDURAS, HORTALIZAS 

	IDEN
	DETALLE

	4.1
	COL

	4.2
	COLIFLOR

	4.3
	ESPINACAS

	4.4
	LECHUGA 

	4.5
	PIMIENTO

	4.6
	TOMATE

	4.7
	BROCOLI

	4.8
	AJO

	4.9
	APIO

	4.10
	CEBOLLAS

	4.11
	ESPARRAGOS 

	4.12
	PEPINOS

	4.13
	VAINITA 

	4.14
	HONGOS 

	4.15
	PEREJIL 

	4.16
	CULANTRO

	4.17
	AJI

	4.18
	ALCACHOFAS 

	4.19
	PALMITO


FRUTAS 
	IDEN
	DETALLE

	5.1
	ACEITUNAS 

	5.2
	PIÑA

	5.3
	COCO

	5.4
	DURAZNOS

	5.5
	FRUTILLAS 

	5.6
	LIMONES 

	5.7
	MANGOS 

	5.8
	MELON

	5.9
	AGUACATES

	5.10
	SANDIA 

	5.11
	UVAS 

	5.12
	KIWI

	5.13
	FRESAS

	5.14
	MANGO

	5.16
	NARANJA 

	5.17
	TOMATE DE ARBOL






PAN, PASTAS, CEREALES, AZUCAR 


	IDEN
	DETALLE

	6.1
	ARROZ 

	6.2
	HARINA DE TRIGO

	6.3
	HARINA DE MAIZ 

	6.4
	AVENA

	6.5
	FIDEOS

	6.6
	 AZUCAR BLANCA 

	6.7
	AZUCAR MORENA 

	6.8
	SPLENDA

	6.9
	MIEL DE MAPLE 

	6.10
	MIEL DE ABEJA 

	6.11
	MIEL DE MAIZ 

	6.12
	CHOCOLATE NEGRO

	6.13
	CHOCOLATE BLANCO

	6.14
	PLATANO VERDE

	6.15
	PLATANO MADURO

	6.16
	CHOCLO

	6.17
	MOTE

	6.18
	MAIZ TOSTADO




SALSAS Y CONDIMENTOS 


	IDEN
	DETALLE

	8.1
	MOSTAZA

	8.2
	MAYONESA 

	8.3
	SALSA DE TOMATE 

	8.4
	SAL  

	8.5
	PIMIENTA 

	8.6
	CANELA

	8.7
	OREGANO

	8.9
	ROMERO

	8.10
	ALCAPARRAS 

	8.11
	MANZANILLA 

	8.12
	HIERBA LUIZA

	8.13
	MENTA 

	8.14
	CURRY

	8.15
	VINAGRE BALSAMICO 





GRASAS, ACEITES, MANTEQUILLAS 


	IDEN
	DETALLE

	7.1
	ACEITE DE OLIVA

	7.2
	ACEITE 

	7.3
	MARGARINA






ALIMENTOS COMPLEMENTARIAS 
	IDEN
	DETALLE

	8.1
	COLA PERSONAL 

	8.2
	VINO TINTO 

	8.3
	VINO BLANCO




Descripción
ELEMENTOS DE COSTO DEL BIEN O SERVICIO
Valor Agregado Ecuatoriano
(%)
CPC
Código CPC del producto

Descripción
Descripción del producto (bien o Servicio) 

Cantidad
Cantidad solicitada por la entidad

Unidad
Unidad de medida del producto (Bien o Servicio

Costo Total(CT)
Costo Total de Producción del bien o prestación del servicio

A
Valor de materia prima, materiales e insumos de origen ecuatoriano de aplicación directa al bien o servicio.
(A/CT) x 100
B
Valor de mano de obra utilizada en el país para la fabricación del bien o prestación del servicio.
(B/CT) x 100
C
Valor de la tecnología de origen nacional aplicada en la elaboración del bien o prestación del servicio: Gastos de investigación, desarrollo y  Propiedad Intelectual.
(El valor proporcional utilizado para este cálculo será el resultante de aplicar el valor de amortización anual directamente en el período de fabricación del bien o prestación del servicio desarrollado, objeto de la oferta, de acuerdo a la Ley de Régimen Tributario Interno y su reglamento)
(C/CT) x 100
D
Valor de servicios, incluidos los profesionales, prestados por personas naturales y jurídicas nacionales para la fabricación del bien o prestación del servicio.
(D/CT) x 100
E
Valor de depreciación de equipos instalados en las plantas industriales en Ecuador empleados para la fabricación del bien, o prestación del servicio, de acuerdo a los siguientes criterios:
- Para la fabricación de bienes o prestación de servicios, la depreciación no podrá ser realizada en un tiempo menor de diez (10) años para herramientas, maquinarias, equipos e instalación.
- El valor de depreciación será el valor histórico en libros.  En caso que no exista valor de depreciación, este concepto se lo realizará según avalúo de activos.
- El valor proporcional utilizado para este cálculo, será el resultante de aplicar el valor de depreciación anual obtenido de la maquinaria, equipos o instalaciones en el período realmente utilizado directamente en la fabricación del bien o prestación del servicio objeto de la oferta.
(E/CT) x 100
TOTAL AGREGADO ECUATORIANO

 



































Para constancia de lo ofertado, suscribo este formulario,






-------------------------------------------------------
FIRMA DEL OFERENTE, SU REPRESENTANTE LEGAL, APODERADO O PROCURADOR COMÚN (según el caso)


















MODELO DE CONTRATO


	
CONDICIONES GENERALES





Cláusula Primera.- INTERPRETACIÓN DEL CONTRATO Y DEFINICIÓN DE TÉRMINOS

1.1 Los términos del contrato se interpretarán en su sentido literal, a fin de revelar claramente la intención de los contratantes. En todo caso su interpretación sigue las siguientes normas: 

a. Cuando los términos están definidos en la normativa del Sistema Nacional de Contratación Pública o en este contrato, se atenderá su tenor literal.

b. Si no están definidos se estará a lo dispuesto en el contrato en su sentido natural y obvio, de conformidad con el objeto contractual y la intención de los contratantes. De existir contradicciones entre el contrato y los documentos del mismo, prevalecerán las normas del contrato.  

c. El contexto servirá para ilustrar el sentido de cada una de sus partes, de manera que haya entre todas ellas la debida correspondencia y armonía.

d. En su falta o insuficiencia se aplicarán las normas contenidas en el Título XIII del Libro IV de la Codificación del Código Civil, “De la Interpretación de los Contratos”. 

1.2	Definiciones: En el presente contrato, los siguientes términos serán interpretados de la manera que se indica a continuación:

a. “Adjudicatario”, es el oferente a quien la ENTIDAD CONTRATANTE le adjudica el contrato.

b. “Comisión Técnica", es la responsable de llevar adelante el proceso licitatorio, a la que le corresponde actuar de conformidad con la LOSNCP, su Reglamento General, las resoluciones emitidas por el SERCOP, el pliego aprobado, y las disposiciones administrativas que fueren aplicables.

c. “Contratista”, es el oferente adjudicatario.

d. “Contratante” “Entidad Contratante”, es la entidad pública que ha tramitado el procedimiento del cual surge o se deriva el presente contrato.

e. “LOSNCP”, Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública.

f. “RGLOSNCP”, Reglamento General de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Púbica.

g. “Oferente”, es la persona natural o jurídica, asociación o consorcio que presenta una "oferta", en atención al llamado a licitación / cotización o menor cuantía.

h. “Oferta”, es la propuesta para contratar, ceñida al pliego, presentada por el oferente a través de la cual se obliga, en caso de ser adjudicada, a suscribir el contrato y a la provisión de bienes o prestación de servicios..

i. “SERCOP”, Servicio Nacional de Contratación Pública.


Cláusula Tercera.- GARANTÍAS

3.1	Lo contemplado en la cláusula sexta de las condiciones particulares del contrato y la Ley.

3.2	Ejecución de las garantías: Las garantías contractuales podrán ser ejecutadas por la CONTRATANTE en los siguientes casos:


3.2.1	La de fiel cumplimiento del contrato:

a) Cuando la CONTRATANTE declare anticipada y unilateralmente terminado el contrato por causas imputables al CONTRATISTA.

b) Si la CONTRATISTA no la renovare cinco días antes de su vencimiento.


	
IV. CONDICIONES PARTICULARES DEL CONTRATO 



Comparecen a la celebración del presente contrato, por una parte, la Universidad Nacional de Chimborazo, representada por la Señora Doctora María Angélica Barba Maggi, en calidad de Rectora de la Institución, a quien en adelante se le denominará CONTRATANTE; y, por otra (nombre del contratista o de ser el caso del representante legal, apoderado o procurador común a nombre de “persona jurídica”), a quien en adelante se le denominará CONTRATISTA. Las partes se obligan en virtud del presente contrato, al tenor de las siguientes cláusulas:

Cláusula Primera.- ANTECEDENTES

1.1	De conformidad con los artículos 22 de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública –LOSNCP-, y 25 y 26 de su Reglamento General -RGLOSNCP-, el Plan Anual de Contrataciones de la CONTRATANTE, contempla la (describir objeto de la contratación).

1.2.	Previo los informes y los estudios respectivos, la máxima autoridad de la CONTRATANTE resolvió aprobar el pliego de la COTIZACIÓN (No.) para (describir objeto de la contratación).

1.3	Se cuenta con la existencia y suficiente disponibilidad de fondos en la partida presupuestaria (No.), conforme consta en la certificación conferida por (funcionario competente y cargo), mediante documento (identificar certificación).

1.4	Se realizó la respectiva convocatoria el (día) (mes) (año), a través del Portal Institucional.

1.5	Luego del proceso correspondiente, (nombre) en su calidad de máxima autoridad de la CONTRATANTE (o su delegado), mediante resolución (No.) de (día) de (mes) de (año), adjudicó la (establecer objeto del contrato) al oferente (nombre del adjudicatario).

[bookmark: OLE_LINK4][bookmark: OLE_LINK5]Cláusula Segunda.- DOCUMENTOS DEL CONTRATO

2.1	Forman parte integrante del contrato los siguientes documentos: 

a) El pliego (Condiciones Particulares del Pliego CPP y Condiciones Generales del Pliego CGP) incluyendo las especificaciones técnicas, o términos de referencia del objeto de la contratación.

b) Las Condiciones Generales de los Contratos de adquisición de bienes o prestación de servicios (CGC) publicados y vigentes a la fecha de la convocatoria en la página institucional del SERCOP.

c) La oferta presentada por el CONTRATISTA, con todos sus documentos que la conforman.

d) Las garantías presentadas por el CONTRATISTA.

e) La resolución de adjudicación.

f) Las certificaciones de (dependencia a la que le corresponde certificar), que acrediten la existencia de la partida presupuestaria y disponibilidad de recursos, para el cumplimiento de las obligaciones derivadas del contrato.

(Los documentos que acreditan la calidad de los comparecientes y su capacidad para celebrar el contrato deberán protocolizarse conjuntamente con las condiciones particulares del contrato. No es necesario protocolizar las condiciones generales del contrato, ni la información relevante del procedimiento que ha sido publicada en el Portal Institucional.).

Cláusula Tercera.- OBJETO DEL CONTRATO 

3.01	El Contratista se obliga con la (CONTRATANTE) a proveer el servicio de refrigerios, ejecutando el contrato a entera satisfacción de la CONTRATANTE, según las características y especificaciones técnicas constantes en la oferta, que se agrega y forma parte integrante de este contrato.

En razón de que el objeto del presente contrato es el de servicios de refrigerios, el contratista deberá dar fiel cumplimiento a lo dispuesto en los pliegos y oferta adjudicada, como condición necesaria para su efectiva prestación:

3.01.1 Que la materia prima de los servicios suministrados sea de origen nacional, para lo cual deberá adjuntar a cada liquidación copias de facturas o notas de venta. 

3.01.2 La obligación expresa de que durante la vigencia del contrato, es decir al menos hasta el 31 de diciembre del 2014, deberá contar con todos los permiso/s de funcionamiento respectivo/s. En caso de la suspensión de alguno de ellos, es obligación del contratista el notificar inmediatamente del particular al administrador de contrato; en caso de omisión de tal comunicación, se considerará causal de terminación unilateral de este instrumento.

3.01.3 El contratista garantizará condiciones de excelente servicio, procurando la conservación de todos los estándares de higiene y salud en la entrega del servicio. Para ello deberá suministrar el servicio con los uniformes, prendas, utensilios y demás aditamentos necesarios para una excelente atención.


Cláusula Cuarta.- PRECIO DEL CONTRATO

4.1	El valor del presente contrato, que la CONTRATANTE pagará al CONTRATISTA, es el de (cantidad exacta en números y letras) dólares de los Estados Unidos de América, más IVA, de conformidad con el monto adjudicado al CONTRATISTA, valor que deberá irse cancelando a través del mecanismo dispuesto en los pliegos, lo dispuesto en cláusula siguiente y conforme a la tabla de precios unitarios que se desglosa a continuación:

SANDWICHES
	No.
	DETALLE
	PRECIO UNITARIO
	CANTIDAD
APROXIMADA

	01
	De atún más bebida 
	2.00
	15

	02
	De jamón más bebida 
	2.00
	15

	03
	De jamón serrano más bebida 
	2.00
	15

	04
	De queso de chancho más bebida 
	2.00
	15

	05
	De mortadela más bebida 
	2.00
	15

	06
	De salami más bebida 
	2.00
	15

	07
	De pechuga de pollo más bebida 
	2.50
	15

	08
	De pavo más bebida 
	2.50
	15

	09
	De pernil más bebida 
	2.50
	15

	10
	De lomo fino más bebida 
	2.50
	15

	11
	De milanesa de res o pollo más bebida
	2.50
	15

	12
	Variedades de queso más bebida 
	2.50
	15

	13
	De pastel mexicano más bebida 
	2.00
	15


NOTA: Todos los sándwiches se elaboran con  aderezo,  lechuga, tomate más queso.  

	IDEN
	DETALLE
	PRECIO UNITARIO
	CANTIDAD
APROXIMADA

	1
	Bolón de verde  rellenas de queso o chicharon más bebida 
	2.00
	15

	2
	Empanadas de viento con queso mozzarella más bebida 
	1.50
	15

	3
	Empanadas chilenas de carne o pollo más bebida 
	2.00
	15

	4
	Muchines de yuca con miel de maple más bebida 
	1.50
	15

	5
	Mini brochetas de res con camarón  más bebida 
	2.00
	15

	6
	Arepas con carne o pollo más bebida 
	2.50
	15

	7
	Tortillas de maduro con queso más bebida  
	1.50
	15

	8
	Humitas  más bebida 
	1.50
	15

	9
	Quimbolitos  mas  bebida 
	1.50
	15

	10
	Tacos de carne o pollo más bebida 
	2.00
	15

	11
	Burritos de carne pollo + frejol más bebida 
	2.00
	15

	12
	Mote con chicharon más bebida 
	2.50
	15

	13
	Hot dog mas bebida 
	2.00
	15

	14
	Hamburguesas más bebida 
	2.00
	15

	14
	Papa salteada con mostaza y filete de pollo más bebida 
	2.00
	15

	15
	Tortillas de papa con caucara más bebida 
	2.00
	15

	16
	Papa con perejil y filete de pescado más bebida 
	2.50
	15

	17
	Papas con presa de pollo más bebida 
	2.50
	15

	18
	Mini lasagña y ensalada fresca más bebida 
	2.50
	15

	19
	Porción de torta más  bebida 
	2.00
	15

	20
	Ceviche de chochos más bebida 
	2.50
	15

	21
	Tamales de pollo más bebida 
	1.50
	15

	22
	Papas con chuleta más bebida 
	2.00
	15

	23
	 Porción de Pizza más bebida 
	2.00
	15



COCKTAIL

BOCADITOS DE SAL
	CANTIDAD
	DETALLE
	PRECIO

	100
	Alitas de pollo 
	40,00

	100
	Filet mignone
	40,00

	100
	Mini empanaditas de pollo
	40,00

	100
	Canapés de camarón
	40,00

	1
	Espejo de variedad de quesos
	40,00

	1
	Espejo de variedad de embutidos
	40,00

	100
	Deditos de pollo
	40,00

	100
	Mini empanaditas de jamón y queso 
	40,00

	100
	Mini empanaditas de carne
	40,00

	100
	Vol-au vent rellenos de pollo
	40,00

	100
	Canapés de jamón y queso
	40.00

	100
	Albóndigas de carne 
	40.00

	100
	Bolitas de queso 
	40.00

	100
	Tartaletas de camarón 
	40.00

	100
	Tartaletas de pollo
	40.00



BOCADITOS DE DULCE
	UND
	DETALLE
	PRECIO

	100
	Mini brochetas de frutas más pileta de chocolates 
	40,00

	100
	Trufas de coco
	40,00

	100
	Trufas de chocolate negro blanco
	40,00

	100
	Duraznos con chocolate
	40,00

	100
	Nueces con chocolate
	25,00

	100
	Fresa con chocolate
	40,00

	100
	Pasas con chocolate blanco
	25,00

	100
	Pinas con chocolate
	40,00

	100
	Mini pie de pina
	40,00

	100
	Mini pastelitos de durazno
	40,00

	100
	tartaletas de frutas 
	40.00

	100
	Mini muse de café 
	40.00

	100
	 Mini Caracolitos 
	40.00



PLATO
	UND
	DETALLE
	PRECIO

	1
	Plato escogido del listado (opciones de menú) a la carta más bebida. 
	4,00



OPCIONES DE MENU 
CARNES ROJAS 
	IDEN
	DETALLE

	1
	Lomo relleno (zanahoria, vainita, tocino o jamón)

	2
	Filet  mignone

	3
	Steack a la pimienta

	4
	Beeff stroganof

	5
	Brazo gitano

	6
	Lomo a la plancha 

	7
	Costillas de chancho con salsa b.b.q.

	8
	Milanesa de res 



CARNES BLANCAS 
	No.
	DETALLE

	1
	Muslos de pollo rellenos con (jamón y queso mozzarella)

	2
	Cordon blu

	3
	Filete de pollo a la plancha

	4
	Pollo marengo 

	5
	Pollo oriental

	6
	Milanesa de pollo

	7
	Pollo oreganito

	8
	Pollo al romero y alcaparras



SALSAS PARA CARNES ROJAS Y BLANCAS 
	No.
	DETALLE

	1
	Salsa de champiñones

	2
	Salsa de maracuyá 

	3
	Salsa de pina 

	4
	Salsa b.b.q.

	5
	Salsa de vino tinto

	6
	Salsa de vino blanco

	7
	Salsa de nuez 

	8
	Salsa de alcaparras

	9
	Salsa de almendras



ARROZ
	No.
	DETALLE

	1
	Arroz verde 

	2
	Arroz al curry con pasas

	3
	Arroz primavera  ( con pimiento rojo , verde, amarillo)

	4
	Arroz con choclo 

	5
	Arroz con almendra 

	6
	Arroz con coca cola y pasas

	7
	Arroz  con apio y jamón 

	8
	Arroz árabe 

	9
	Arroz pillaf (cebolla,apio,perejil,pasas,nueces)

	10
	Arroz con choclo y arvejitas

	11
	Arroz con pimentón


PAPAS
	No.
	DETALLE

	1
	Papa saltea da con romero 

	2
	Papa salteada con perejil

	3
	Papa salteada con orégano

	4
	Papa al vapor con queso crema y tocino

	5
	Papa al vapor  gratinada con queso mozzarella

	6
	Croqueta de papa 

	7
	Puré de papa



ENSALADAS
	No.
	DETALLE

	1
	Verduras salteadas 

	2
	Rollos de vainita envuelto con tocino 

	3
	Espárragos en salsa holandesa

	4
	Ensalada alemana papa,  perejil, tocino, mayonesa

	5
	Ensalada cesar de pollo lechuga, queso parmesano, crotones,
Mostaza,  vinagre balsámico, tocino frito, pollo.

	6
	Ensalada  capresse, queso mozzarella, tomate cherry, albahaca

	7
	Ensalada de alcachofas, champiñones, palmitos, y puntas de espárragos.


	8
	Ensalada de brócoli con salsa roquefort , crema de leche mayonesa y vinagre

	9
	Ensalada de col y ajonjolí

	10
	Ensalada de espinaca tocino y uvas.

	11
	Ensalada de pasta de colores y mariscos

	12
	Ensalada de pollo

	13
	Ensalada de vainita, huevo y cebolla

	14
	Ensalada del huerto, lechuga, tomate, cebolla, huevo, champiñones, aguacate

	15
	Ensalada griega lechuga, carne, tomate, queso, rábano, aceitunas, anchoas, pepinillo, cebolla.

	16
	Ensalada tailandesa mangos, apio, nuez,pepinillo,ajonjolí,lechuga.



Todos los refrigerios se deberán entregar únicamente en envase sellado y con bebida escogida del listado a continuación:

BEBIDAS
	No.
	DETALLE

	1
	Cola personal 

	2
	Café en agua

	3
	Café en leche

	4
	Agua aromática

	5
	Chocolate

	6
	Botella de jugo personal 

	7
	Avena

	8
	Leche de vainilla, fresa , chocolate

	9
	Yogurt personal

	10
	Tea personal

	11
	Jugo pulp

	12
	Tampico y jugo del valle

	13
	Botella de agua 

	14
	Botella de agua con gas 



4.2	Los precios acordados en el contrato, constituirán la única compensación al CONTRATISTA por todos sus costos, inclusive cualquier impuesto, derecho o tasa que tuviese que pagar, excepto el Impuesto al Valor Agregado que será añadido al precio de cada contratación conforme se menciona en el numeral 4.1.
 
Cláusula Quinta.- FORMA DE PAGO

El presente contrato tiene el formato de TRACTO O PAGO SUCESIVO, conforme a lo dispuesto en el artículo 81 de la LOSNCP, artículo 59 de la Ley de Reforma Tributaria publicada en el Registro Oficial Suplemento No. 325 de 14 de mayo del 2001 y oficio circular del SRI a las Entidades Públicas , empresas y proveedores publicado en el Registro Oficial No. 63 del 10 de noviembre del 2009;  es decir, se ha establecido que conforme se realicen los pedidos de contratación que cumplan con los requisitos predeterminados en los pliegos como en este instrumento, se tramite el pago respectivo; debiéndose tomar en cuenta únicamente la tabla de precios unitarios indicada en el numeral anterior de este contrato.

Procedimiento.-

Los pagos del contrato se realizarán con cargo a los fondos propios provenientes del Presupuesto de la UNACH; mediante la presentación de la siguiente documentación: 

1) Pedido de la Unidad;
2) Certificados de constancia en el PAC y POA Institucional;
3) Certificación presupuestaria;
4) Diseño aprobado por el titular de la unidad o su representante;
4) Acta de entrega recepción del administrador del contrato,  representante de la Unidad Requirente, bodeguero; y, proveedor.
5) Copias de factura/s o comprobantes de venta de la materia prima.
6) Factura actualizada a la fecha de petición de cobro. 

El administrador de contrato velará por el cumplimiento del referencial adjudicado, para ello deberá adjuntar a cada cancelación el valor remanente a favor del proveedor contratado.

Cláusula Sexta.- GARANTÍAS

· 6.1	En este contrato se rendirán las siguientes garantías: Garantía de fiel cumplimiento de contrato del 5% por el monto adjudicado al proveedor contratado, con vigencia hasta el 31 de diciembre del 2014.

Las garantías serán entregadas a través de cualquier forma prevista en el artículo 73 de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública, y serán devueltas conforme lo dispuesto en el artículo 77 de la misma ley.

6.2	Las garantías entregadas se devolverán de acuerdo a lo establecido en el artículo 118 del RGLOSNCP. Entre tanto, deberán mantenerse vigentes, lo que será vigilado y exigido por la CONTRATANTE.

Cláusula Séptima.- PLAZO

7.1	El plazo para la vigencia de este contrato de prestación de los servicios contratados a entera satisfacción de la CONTRATANTE es hasta el 31 de diciembre del 2014.

7.2 Sin embargo de lo expuesto en cláusula anterior, cada contratación tendrá el plazo determinado en la tabla que consta en cláusula Cuarta de este instrumento.
 
Cláusula Octava.- MULTAS

8.1	Por cada día de retardo en la ejecución de las obligaciones contractuales por parte del Contratista (referencia al plazo estipulado en la tabla constante en cláusula Cuarta), se aplicará la multa de 5 por 1.000 del valor de la contratación en mora.  En caso de que se acumulen dos o más contrataciones en mora superior al doble de lo dispuesto en cada plazo estimado de ejecución; la Contratante podrá dar por terminado unilateralmente el contrato.

Cláusula Novena.- DEL REAJUSTE DE PRECIOS

Por medio del presente se establece la renuncia expresa del reajuste de precios.

Cláusula Décima.- DE LA ADMINISTRACIÓN DEL CONTRATO:

10.1	LA CONTRATANTE designa al (nombre del designado), en calidad de administrador del contrato, quien deberá atenerse a las condiciones generales y particulares de los pliegos que forman parte del presente contrato.

10.2	LA CONTRATANTE podrá cambiar de administrador del contrato, para lo cual bastará cursar al CONTRATISTA la respectiva comunicación; sin que sea necesario la modificación del texto contractual.

Cláusula Undécima.- TERMINACION DEL CONTRATO

11.1	Terminación del contrato.- El contrato termina conforme lo previsto en el artículo 92 de la Ley Orgánica del Sistema Nacional de Contratación Pública y las Condiciones Particulares y Generales del Contrato.

11.2	Causales de Terminación unilateral del contrato.- Tratándose de incumplimiento del CONTRATISTA, procederá la declaración anticipada y unilateral de la CONTRATANTE, en los casos establecidos en el artículo 94 de la LOSNCP. Además, se considerarán las siguientes causales:

a) Si el CONTRATISTA no notificare a la CONTRATANTE acerca de la transferencia, cesión, enajenación de sus acciones, participaciones, o en general de cualquier cambio en su estructura de propiedad, dentro de los cinco días hábiles siguientes a la fecha en que se produjo tal modificación;

b) Si la CONTRATANTE, en función de aplicar lo establecido en el artículo 78 de la LOSNCP, no autoriza la transferencia, cesión, capitalización, fusión, absorción, transformación o cualquier forma de tradición de las acciones, participaciones o cualquier otra forma de expresión de la asociación, que represente el veinticinco por ciento (25%) o más del capital social del CONTRATISTA; 

c) Si se verifica, por cualquier modo, que la participación ecuatoriana real en la provisión de bienes o prestación de servicios objeto del contrato es inferior a la declarada.

d) Si el CONTRATISTA incumple con las declaraciones que ha realizado en el numeral 3.5 del formulario de la oferta - Presentación y compromiso;

e) El caso de que la entidad contratante encontrare que existe inconsistencia, simulación y/o inexactitud en la información presentada por contratista, en el procedimiento precontractual o en la ejecución del presente contrato, dicha inconsistencia, simulación y/o inexactitud serán causales de terminación unilateral del contrato por lo que, la máxima autoridad de la entidad contratante o su delegado, lo declarará contratista incumplido, sin perjuicio además, de las acciones judiciales a que hubiera lugar.

11.3	Procedimiento de terminación unilateral.- El procedimiento a seguirse para la terminación unilateral del contrato será el previsto en el artículo 95 de la LOSNCP.

Cláusula Duodécima.- SOLUCIÓN DE CONTROVERSIAS

12.1	Si respecto de la divergencia o controversia existentes no se lograre un acuerdo directo entre las partes, éstas se someterán al procedimiento establecido en la Ley de la Jurisdicción Contencioso Administrativa; siendo competente para conocer la controversia el Tribunal Distrital de lo Contencioso Administrativo que ejerce jurisdicción en el domicilio de la Entidad Contratante. 

12.2	La legislación aplicable a este contrato es la ecuatoriana. En consecuencia, el contratista declara conocer el ordenamiento jurídico ecuatoriano y por lo tanto, se entiende incorporado el mismo en todo lo que sea aplicable al presente contrato.

Cláusula Décima Tercera: COMUNICACIONES ENTRE LAS PARTES

13.1	Todas las comunicaciones, sin excepción, entre las partes, relativas a los trabajos, serán formuladas por escrito y en idioma castellano. Las comunicaciones entre la administración y el CONTRATISTA se harán a través de documentos escritos, o utilizando medios electrónicos establecidos en los pliegos y este instrumento. 

Cláusula Décima Cuarta.- DOMICILIO 

[bookmark: OLE_LINK8][bookmark: OLE_LINK9]14.1. Para todos los efectos de este contrato, las partes convienen en señalar su domicilio en la ciudad de Riobamba, provincia de Chimborazo.

14.2. Para efectos de comunicación o notificaciones, las partes señalan como su dirección, las siguientes:

La CONTRATANTE: (dirección y teléfonos, correo electrónico). 

El CONTRATISTA:(dirección y teléfonos, correo electrónico).

Las comunicaciones también podrán efectuarse a través de medios electrónicos.

Cláusula Décima Quinta.- ACEPTACION DE LAS PARTES

15.1	Declaración.- Las partes libre, voluntaria y expresamente declaran que conocen y aceptan el texto íntegro de las Condiciones Generales de los Contratos de provisión de bienes y prestación de servicios, publicado en la página institucional del Servicio Nacional de Contratación Pública SERCOP, vigente a la fecha de la Convocatoria del procedimiento de contratación, y que forma parte integrante de las Condiciones Particulares del Contrato que lo están suscribiendo. 

15.2.	Libre y voluntariamente, las partes expresamente declaran su aceptación a todo lo convenido en el presente contrato y se someten a sus estipulaciones.
 
Dado, en la ciudad de Riobamba, a (fecha de suscripción).



___________________________ 			_____________________________
LA CONTRATANTE 					EL CONTRATISTA
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Item  CPC  Descripción   Cant .  Unidad  Costo  Unitario  Costo  Total  Peso  relativo  A  B  C  D  E     (A - E)  VA EO    
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